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Wstęp

„Made in Małopolska” to projekt, który świadczy 

o sile naszego regionu. Stawia na sprawdzony, godny 

rekomendacji biznes, wskazuje produkty oraz miej-

sca, instytucje i inicjatywy, które zasługują na szcze-

gólną uwagę oraz potwierdza ich najwyższą jakość.  

To projekt, który opiera swój potencjał na tożsamości 

i tradycji, zasobach naturalnych, ale przede wszyst-

kim na kreatywności i doświadczeniu mieszkańców 

regionu – Małopolan, którzy są naszymi najlepszy-

mi ambasadorami.  Przyznawany w ramach projektu 

specjalny znak „Made in Małopolska” jest sygnałem, 

że dany produkt, miejsce czy inicjatywa są godne za-

ufania i polecenia innym. Tym samym buduje system 

wsparcia i promocji małopolskich produktów, jedno-

cześnie wzmacniając wizerunek regionu.    Szanowni 

Państwo, warto połączyć nasze siły, aby wspólnie 

budować w świadomości mieszkańców, turystów 

oraz partnerów zagranicznych przekonanie, że to co 

najlepsze pochodzi właśnie z Małopolski.  Serdecznie 

zapraszam do współpracy.  Witold Kozłowski  Marsza-

łek Województwa Małopolskiego

http://


Pochodzenie ma znaczenie
– to idea, która przyświeca Małopolsce w tym pro-

jekcie.    „Made in Małopolska” to proces budowania w 

świadomości samych Małopolan, ale także odbiorców 

z innych regionów, pozytywnych skojarzeń poszczegól-

nych marek z miejscem ich powstawania.    To projekt, 

który podkreśla i potwierdza jakość oraz wartość pro-

duktów, miejsc i usług, które tworzą nasi mieszkańcy. 

Województwo małopolskie tworzy w ten sposób prze-

strzeń do partnerskiej współpracy, promocji regional-

nego biznesu, miejsc, instytucji czy inicjatyw, które 

zasługują na szczególną rekomendację Małopolski. 

Projekt polega na przyznawaniu specjalnego znaku 

„Made in Małopolska”, który potwierdza ich szczególną 

wartość oraz wspiera w promocji i wzmacnianiu marki.  

Do projektu mogą zgłaszać się przedsiębiorcy, przed-

stawiciele biznesu, branży dizajn, gastronomicznej, 

samorządy oraz obiekty czy miejsca o szczególnym 

walorze promocyjnym, a także instytucje i organizacje, 

które mogą pochwalić się nieszablonowymi inicjaty-

wami.    Każdy po otrzymaniu znaku „Made in Malopol-

ska” staje się Partnerem projektu i otrzymuje prawo 

do posługiwania się nim na etykietach, opakowaniach 

produktów, stronach internetowych czy we własnych 

działaniach promocyjnych.  Stosowanie znaku jest wy-

raźnym sygnałem dla odbiorców, że rekomendowane 

produkty, usługi czy inicjatywy są godne szczególnej 

uwagi.

http://


„Made in Małopolska” to regionalny program wspar-

cia wartościowych, wyjątkowych i wyróżniających 

się form aktywności biznesowej, społecznej i kultu-

ralnej.  Grupują się one w sześciu filarach o nazwach 

własnych: INICJATYWY, MIEJSCA, BIZNES, SMAK, 

WODA, DIZAJN. Punktem wyjścia jest przekonanie, 

że w produktach, usługach, a  także sposobie dzia-

łania wybranych firm i środowisk z Małopolski, tkwi 

potencjał promocyjny, który warto wykorzystać w 

budowaniu marki regionu.   Sprzyja temu opracowa-

ny system identyfikacji graficznej, czerpiący wprost 

z unikatowego dziedzictwa kulturowego Małopolski. 

System tworzy sześć znaków/ikon, odpowiadających 

poszczególnym filarom. Znaki wypracowano w pro-

cesie eksploracji kolekcji Muzeum Etnograficznego w 

Krakowie, analizując zasoby pochodzące z terenu hi-

storycznej Małopolski. Poszukiwano motywów, sym-

boli i ornamentów:  – głęboko obecnych w spuściźnie 

materialnej różnych grup etnograficznych,  – często 

i chętnie przetwarzanych przez dawnych mieszkań-

ców regionu,  – zawierających potencjał graficzny po-

zwalający na ich współczesne przetworzenie.  

Geneza znaków graficznych projektu

BIZNESINICJATYWY MIEJSCA DIZAJNSMAK WODA

http://


INICJATYWY
Małopolanie słyną z kreatywności i śmiałych re-

alizacji nawet niestandardowych pomysłów. 

Dzięki temu Małopolska może pochwalić się uni-

katowymi wydarzeniami i inicjatywami w różnych 

sferach życia: działalności społecznej, edukacyj-

nej, kulturalnej czy sportowej. Są inicjatywy, któ-

re odgrywają w  życiu naszych lokalnych społecz-

ności niezwykle ważną rolę, dlatego nie można 

przejść obok nich obojętnie. Często inspirują do 

działania, są impulsem do powstawania kolejnych 

dobrych pomysłów, motywują młode pokolenia. 

Województwo Małopolskie szczególnie ceni rolę 

tych działań i premiuje znakiem „Made in Małopol-

ska” tych, którzy wspierają nasz region w rozwoju 

i kształtowaniu pozytywnych postaw.



INICJATYWY

Motyw serca został przypisany do filaru INICJATYWY. To uniwersalny symbol zaangażowania, pasji, otwartości i dialogu 

obecny u różnych grup etnograficznych, aplikowany na różnorodnych materiałach rozmaitymi technikami.

Motyw serca



SIEMACHA

Ludzie, rozwój, pomoc
Systemowa pomoc, sieciowy charakter działania, profesjo-

nalna kadra, wolontariusze i liderzy młodzieżowi.

Kraków, Tarnów, Odporyszów, Skawina, Wrocław, Kielce 
www.siemacha.org.pl 
facebook.com/siemacha 

http://


SIEMACHA
Ludzie–rozwój–pomoc, to najkrótsza definicja Sto-

warzyszenia SIEMACHY. Od 30 lat pomaga dzieciom i 

młodzieży poprzez organizację zajęć edukacyjnych, 

artystycznych i sportowych. Rozwija ich zaintereso-

wania i  pasje, a także oferuje pomoc terapeutyczną i 

wsparcie w życiowych kryzysach.  Tworzy sieć nowo-

czesnych placówek dziennych (10), domów dziecka (8), 

placówek terapeutycznych (4), obejmując opieką po-

nad 2000 dzieci. Prowadzi Centra Aktywności Seniora i 

zarządza obiektami sportowymi. Wyróżnikiem działal-

ności Stowarzyszenia są systemowa pomoc, sieciowy 

charakter działania i silna tożsamość instytucjonalna. 

W celu realizacji zadań zatrudnia profesjonalną kadrę, 

korzysta z pomocy wolontariuszy i liderów młodzieżo-

wych.    W Odporyszowie koło Tarnowa realizuje projekt 

„SIEMACHA naturalnie”. Prowadzi dom dziecka, pla-

cówkę dzienną i Centrum Sportów Konnych wdraża-

jąc niestandardowe metody wychowawcze oparte na 

założeniu, że bliskość przyrody, obecność zwierząt i 

codzienne obowiązki wyrabiają w wychowankach po-

stawę odpowiedzialności i wzmacniają wrażliwość. Od 

2014 roku, czasu wybuchu wojny w Donbasie, pomaga 

ukraińskim dzieciom w placówkach dziennych. Zapew-

nia im wsparcie, rozwój i środowisko rówieśników.

http://


Dolina Karpia

Zator  
www.dolinakarpia.eu  
facebook.com/DolinaKarpia  
Instagram.com/dolinakarpia

Na dobry początek
Marka lokalna Dolina Karpia jest narzędziem promocji produk-

tów i usług lokalnych związanych z regionem, oferowanych przez 

twórców i usługodawców z obszaru Doliny Karpia.

http://


Lokalnie z marką
Dolina Karpia to atrakcyjny turystycznie i przyrodniczo 

obszar siedmiu gmin położonych w Małopolsce, w po-

wiatach oświęcimskim oraz wadowickim. W jego skład 

wchodzą gminy: Brzeźnica, Osiek, Polanka Wielka, 

Przeciszów, Spytkowice, Tomice i Zator. Dolina Karpia 

obejmuje teren historycznego zagłębia hodowli kar-

pia i rozciąga się na setkach hektarów w dolinie Wisły 

i Skawy. Jest to obszar o wybitnych walorach przyrod-

niczych i kulturowych, stanowiący doskonałą destyna-

cję turystyczną. Każdy znajdzie tu coś dla siebie – jest 

to idealne miejsce zarówno dla miłośników przyrody, 

amatorów turystyki aktywnej, jak również dla osób 

szukających ciszy i odpoczynku. Nasze najbardziej 

znane produkty to: karp wędzony, karp w zalewach, 

krówka zatorska, lody zatorskie, chleb Revel z Doliny 

Karpia, lody Revel, miód rzepakowy, nektarowy, wielo-

kwiatowy, wafelki zatorskie, landrynki zatorskie, mąka 

orkiszowa, ziarno orkiszu, olej rzepakowy, olej lniany, 

stoisko produktów lokalnych Doliny Karpia, spływy 

kajakowe, wypożyczalnia rowerów, warsztaty pszcze-

larskie, warsztaty z produkcji krówki zatorskiej. Można 

tutaj odbyć wycieczkę ornitologiczną po kompleksie 

stawowym Przeręb, posilić się w restauracjach „Revel”, 

„Resto Restauracja & Kawiarnia”, „Tarniówka”, a odpo-

cząć w obiektach noclegowych „Villa Natura”, „MOLO 

Resort”, „Radocza Park Hotel Active & Spa”.  

http://


Kraków  
www.dlazdrowia.org  
https://www.facebook.com/zikodlazdrowia

Fundacja Ziko dla Zdrowia to organizacja dobroczynna powstała w 2016 roku, której celem 

jest prowadzenie działań w obszarze promocji i ochrony zdrowia oraz pomocy charytatywnej.

Promocja, ochrona, pomoc

Ziko dla zdrowia



Ziko dla zdrowia
Fundacja Ziko dla Zdrowia to organizacja dobroczynna 

powstała w 2016 roku, której celem jest prowadzenie 

działań w obszarze promocji i ochrony zdrowia oraz 

pomocy charytatywnej.  Realizowane przez fundację 

programy społeczne dotyczą edukacji, rzetelnego po-

radnictwa prozdrowotnego oraz pomocy osobom w 

potrzebie.   Organizacja jest partnerem społecznym 

Towarzystwa Przyjaciół Dzieci, Miasta Kraków i Wo-

jewództwa Małopolskiego. W celu realizacji swoich 

działań statutowych współpracuje z organizacjami 

pozarządowymi i  instytucjami publicznymi na terenie 

całego kraju.  



Kraków  
www.kobietyiwino.com  
facebook.com/kobietyiwino 
Instagram.com/kobietyiwino

Styl życia
Stowarzyszenie Kobiety i Wino – to ogólnopolska organizacja 

kobieca, która edukuje o winie, promuje wartościowy styl życia 

oraz aktywizuje przedsiębiorczość kobiet.

Kobiety i Wino



Filozofia wina
Głównym celem, który stawiamy w swoich założeniach 

jest rozwój wiedzy enologicznej, odkrywanie filozofii 

wina w jego aspektach: kulturowych, prozdrowotnych 

i wzbogacających jakość życia. Również dbałość o miej-

sce kobiet na każdej płaszczyźnie zawodowej i społecz-

nej oraz ich rozwój osobisty.    Współpracujemy z firma-

mi, które reprezentujemy, wspieramy się i polecamy 

nawzajem. Członkiniami są importerki, restauratorki, 

enolożki, dziennikarki oraz pasjonatki wina niezwiąza-

ne z branżą.  Podstawowe zasady, które wyznajemy to 

wsparcie, integracja, rozumienie misji i strategii orga-

nizacji, krzewienie systemu wartości, tworzenie wspól-

nego języka oraz dążenie do realizacji celów.  Nasze 

formy działania to przede wszystkim budowa społecz-

ności poprzez szkolenia dla szerokiej grupy odbiorców, 

organizację spotkań nie tylko branżowych oraz ich 

promowanie kanałami mediów.  Stowarzyszenie obej-

muje patronatem nie tylko wydarzenia winiarskie, ale 

także wernisaże czy wystawy. Współpracujemy z naj-

większymi w Polsce targami wina Enoexpo w Krakowie 

oraz Targami Polskich Win i Winnic w Poznaniu.  



Małopolski Związek Kolarski

Kraków  
www.tourofmalopolska.eu  
facebook.com/malopolski  

Od 1961 roku
Małopolski Wyścig Górski (Tour of Malopolska) rozgrywany jest od roku 1961 i jest jednym z najstar-

szych polskich wyścigów kolarskich ze światowego kalendarza imprez UCI (Międzynarodowej Unii 

Kolarskiej), największym, najtrudniejszym i najbardziej prestiżowym po Tour de Pologne.



Tour of Malopolska
Każdego roku w wyścigu startują wszyscy najlepsi ko-

larze krajowi w polskich grupach zawodowych, po-

nad dwadzieścia zawodowych teamów kolarskich oraz 

reprezentacji narodowych z całego świata.    Trasy wy-

ścigu prowadzą przez najpiękniejsze regiony Małopol-

ski, a starty i mety etapów zaplanowano w najatrakcyj-

niejszych miejscach na trasie.  W ostatnich latach mety 

zlokalizowane są na legendarnych dla kolarzy podjaz-

dach: na ulicy Kopernika w Wieliczce, na górze Chełm w 

Myślenicach i na Przehybie w Starym Sączu.  Na długiej 

liście zwycięzców wyścigu są Mistrzowie Polski, Mi-

strzowie Świata i medaliści olimpijscy.    W rozegranych 

sześćdziesięciu edycjach wyścigu mamy 3 zwycięzców 

z Małopolski: Antoniego Palkę w  roku 1962, Jerzego 

Rzepkę w roku 1973 i Tomasza Marczyńskiego w roku 

2011.  Organizacja wyścigu uchodzi za wzorową w co-

rocznej ocenie Międzynarodowej Unii Kolarskiej, jak 

też bardzo wymagających światowych grup zawodo-

wych. Impreza bardzo dobrze promuje Małopolskę na 

sportowej arenie Polski, Europy i świata.  



Targ Pietruszkowy

Świeże, lokalne, dobre
Żywność bezpośrednio od lokalnych rolników z Małopolski, 

m.in.: mięso, wędliny, ryby, sery, mleko, jogurty, chleby, prze-

twory, kiszonki, warzywa, owoce, soki tłoczone, zioła, oleje.

Kraków  
www.targpietruszkowy.pl  
facebook.com/targpietruszkowy  
Instagram.com/targ.pietruszkowy



Prawdziwy targ
Targ Pietruszkowy powstał na krakowskim Podgórzu w 

czerwcu 2013 roku z inicjatywy Stowarzyszenia POD-

GORZE.PL, a od 2016 roku prowadzony jest przez Fun-

dację „Targ Pietruszkowy”.    Jest to miejsce bezpośred-

niej sprzedaży żywności prosto od lokalnych rolników 

z Małopolski. Kierujemy się trzema zasadami: lokalnie, 

naturalnie i  bezpośrednio. Lokalnie – rolnicy przyjeż-

dżają na targ z miejscowości oddalonych do 150 km od 

Krakowa. Dzięki temu zapewniamy świeżość i sezono-

wość produktów oraz wsparcie dla lokalnej społeczno-

ści.   Naturalnie – na targu wystawiają się gospodarstwa 

sprzedające produkty z certyfikatem ekologicznym, a 

także gospodarstwa tradycyjne działające w duchu 

zrównoważonego rolnictwa.  Bezpośrednio – na targu 

sprzedają producenci i rolnicy, którzy własnoręcz-

nie hodują i przygotowują sprzedawane przez siebie 

produkty. Omijając pośredników i  skracając łańcuch 

dostaw, rolnik dostaje uczciwą cenę za swoją pracę, a 

bezpośrednia sprzedaż sprzyja nawiązywaniu relacji 

między producentem a klientem końcowym, buduje 

zaufanie i tworzy niepowtarzalną atmosferę. Od 2018 

roku Targ Pietruszkowy, jako jedyny w Polsce, należy 

do sieci targów Earth Market organizowanych pod pa-

tronatem Slow Food.  



Miodny Szlak

Marka lokalna
Marka Miodny Szlak powstała z inicjatywy Fundacji „Po Zdrowie do Natury” w celu promocji 

regionu. Misją Miodnego Szlaku jest dbałość o tradycję, bogatą kulturę i historię Sądecczyzny 

zamkniętą w lokalnych produktach twórców ludowych, lokalnych przewodników i przedsiębior-

ców związanych z Miodnym Szlakiem.

Kamianna   
www.miodnyszlak.pl 
facebook.com/miodnyszlak  
Instagram.com/miodnyszlak



Miodny Szlak
…plastrami pasji odkrywa naturę Beskidu Sądeckie-

go. Wabi wędrowców zapachem jodły i miodu oraz 

smakiem tradycyjnych produktów.    Pieszo, konno, 

rowerem czy kajakiem, na nartach czy na linach po 

skarb przybywają tu turyści, podróżnicy i kuracjusze. 

Przemierzają pasma Radziejowej i Jaworzyny, wiedze-

ni nurtem Dunajca i Popradu.  Zdrojowe wody, leczni-

cze zabiegi i krople rosy o poranku dodają przyrodzie 

zdrowego wigoru.  Miodny Szlak to opowieści lokalnych 

przewodników o  kulturze, tradycji i burzliwej historii 

tego miejsca, które niosą się echem wśród gór. Chórki 

potoków, lasów szepczą swoją opowieść, by cieszyć się 

magią każdej spędzonej tu chwili.    Miodna Kamianna 

to szczególne uroczysko na Miodnym Szlaku, wobec 

którego konkretnego kształtu, smaku nabierają ma-

rzenia. Każdy z nas znajdzie tu odpowiedni dla siebie 

plaster!  Na zdrowie, na spokój, aktywność fizyczną, za-

bawę, natchnienie, spełnienie… Każdy pasuje jak ulał 

do miodnej rodziny!



MIEJSCA
Małopolska daje swoim Mieszkańcom poczucie bez-

pieczeństwa i harmonię. Stawia na wartości i kre-

atywność, które znajdują odzwierciedlenie w kon-

kretnych miejscach, tworzonych przez pasjonatów. 

Prawdopodobnie dlatego Małopolska należy do naj-

chętniej odwiedzanych miejsc w całej Polsce.  Co nas 

wyróżnia? Unikatowość, przyroda, natura, atmosfe-

ra miejsc, ludzie… Bez względu na to czy mówimy o 

małej wsi, mieście ze swoim zgiełkiem, atrakcji tury-

stycznej, hotelu, pensjonacie, czy niewielkim gospo-

darstwie, każde z nich ma szansę stać się marką na-

szego regionu rozpoznawalną nie tylko w najbliższej 

okolicy.  Rekomendacja miejsca, potwierdzona zna-

kiem „Made in Małopolska” to szansa na promocyjne 

wsparcie województwa, podniesienie rangi miejsca 

oraz wzmocnienie jego marki.



MIEJSCA  

Motyw krzyżyka, przypisany do filaru MIEJSCA. Znak nawiązujący do skrzyżowanych nici, którymi przyszyto 

guzik lub zdobinę otwiera krąg skojarzeń: przywiązanie do miejsca, unikatowość, tradycja, zakorzenienie. 

Odwołuje się do kolekcji strojów regionalnych, szczególnie gorsetów.

Motyw krzyżyka



Oświęcim

Tajemniczy Oświęcim
Nieoczywiste historie dla całej rodziny.

Oświęcim  
www.oswiecim.pl  
facebook.com/MiastoOswiecim  
Instagram.com/oswiecim_pl



Odkryj miasto!
Tunele pod zamkiem to nieznana część historii Oświę-

cimia. Starszy – „austriacki”, datowany jest na przełom 

XVIII i XIX w. Drugi – „poprzeczny”, został wydrążony 

w latach 1940 – 44 w czasie II wojny światowej. W ich 

wnętrzach przygotowano Interaktywną Trasę Histo-

ryczną, która przenosi zwiedzających w czasy I wojny 

światowej oraz odzyskania przez Polskę niepodległo-

ści. Każdy z uczestników wciela się w postać młodego 

rekruta z Oświęcimia, Ignacego, który wraz z Legiona-

mi Polskimi przebywa całą ścieżkę bojową, aż do odzy-

skania przez Polskę Niepodległości.  Inną, równie cie-

kawą propozycją dla młodszych i starszych, są questy 

historyczne, czyli krótkie spacery po najciekawszych 

zakątkach Starego Miasta. Wystarczy uważnie czytać 

wskazówki, rozwiązywać zagadki, by otrzymać końco-

we hasło prowadzące do skarbu – pamiątkowej pieczę-

ci i dyplomu!  Dzięki temu odkrywamy historię handlu 

„białym złotem”, dowiadujemy się czym zajmował się 

prasoł lub co to jest bałwan oświęcimski. Questy do-

stępne są bezpłatnie – przez cały rok.



Krynica-Zdrój

Krynica–Zdrój  
www.krynica-zdroj.pl  
facebook.com/MojaKrynica 
Instagram.com/mojakrynica

Perła uzdrowisk
Krynica–Zdrój określana mianem „Perły polskich uzdrowisk” sławę swą zawdzięcza znakomitym wodom leczni-

czym. To także prężnie rozwijające się centrum sportów zimowych, turystyki, rekreacji, imprez kongresowych 

i kulturalnych. Corocznie organizuje się tu wiele uroczystości o zasięgu krajowym i międzynarodowym: semina-

ria naukowe, spotkania ludzi kultury, sztuki, biznesu i polityki, plenery artystyczne, występy zespołów.



Krynica–Zdrój, znak jakości
Niepowtarzalna atmosfera, leczniczy klimat, piękno 

krajobrazu, stale rozbudowywana i unowocześnia-

na infrastruktura okołoturystyczna przyciąga liczne 

rzesze turystów.    Miłośnicy „białego szaleństwa” po-

kochali doskonale przygotowane stoki narciarskie z 

nowoczesną kolejką gondolową na Jaworzynę oraz 

szeregiem wyciągów narciarskich.  Całość oferty uzu-

pełniają wypożyczalnie sprzętu, szkółki narciarskie, 

ale przede wszystkim restauracje, karczmy i punkty 

gastronomiczne, które oferują specjały kuchni regio-

nalnej.  Niewątpliwą atrakcją jest czynne prawie przez 

cały rok lodowisko w hali widowiskowo–sportowej 

obok kortów tenisowych i sankostrady, gdzie latem czy 

zimą można jeździć na sankach.  Co roku hotele, pen-

sjonaty i ośrodki wypoczynkowe wzbogacają swoją 

ofertę o modne programy fitness, a  bogate zaplecze 

zabiegowe zapewnia bezpieczną kurację pod okiem 

fachowców. Każdy o każdej porze roku znajdzie tu coś 

dla siebie!  



Zalipie

Zalipie  
www.dommalarek.pl  
facebook.com/Dom Malarek w Zalipiu  
Instagram.com/dommalarek  

To nie skansen
Pomimo swej oryginalności Zalipie nie jest skansenem. W każdym zakątku tej rozległej obszarowo wioski 

można odnaleźć łącznie około 40 malowanych zagród, w których na co dzień funkcjonują ich właściciele.



Zalipie w kwiatach
Zalipie to niewielka wieś w Małopolsce, na Powiślu 

Dąbrowskim, gdzie niezależnie od pory roku można 

cieszyć oczy i duszę fantazyjnie skomponowanymi 

bukietami kwiatów, które zdobią wszystko, co można 

pomalować: domy, ściany mieszkań, budynki gospo-

darcze, studnie, płoty, a nawet psie budy.    Zwyczaj zdo-

bienia domów motywami kwiatowymi, sięgający końca 

XIX wieku, jest ciągle podtrzymywany przez artystów 

ludowych. Badania etnograficzne dowodzą, że całe 

zjawisko wywodzi się od prostych plam, tzw. „pacek”, 

które malowano początkowo wapnem na okopconych 

sadzą powierzchniach.  Co roku, w pierwszy weekend 

po święcie Bożego Ciała odbywa się tu jeden z najstar-

szych w Polsce konkursów w zakresie sztuki ludowej – 

„Malowana Chata”. Bierze w nim udział około 100 osób 

z terenu całego Powiśla Dąbrowskiego, niejednokrot-

nie są to wielopokoleniowe rodziny.  Zalipiańskie wzory 

są wytworem fantazji ich autora, często inspirowane 

kwiatami z pól i przydomowych ogródków, wyróżnia je 

indywidualny styl i niepowtarzalny charakter. Malowa-

ne są odręcznie, bez użycia szablonów.  



Kasprowy Wierch

Kasprowy Wierch
Jeden z najbardziej znanych i popularnych szczytów w Tatrach. 

Odwiedzany przez turystów przez cały rok.

Zakopane  
www.pkl.pl 
facebook.com/PKLKasprowyWierch  
Instagram.com/pkl_kasprowy



Granie, góry, lasy
Na Kasprowy Wierch prowadzi jedyna w Polsce wyso-

kogórska kolej linowa, której stacja początkowa znaj-

duje się w Kuźnicach.  4 km trasę na szczyt góry poko-

namy w dwóch odcinkach z przesiadką na Myślenickich 

Turniach. Podczas podróży z wysokości wagonu kolei 

linowej PKL poznamy świat tatrzańskiej przyrody oraz 

będziemy podziwiać górskie granie, lasy, schroniska, 

trasy narciarskie. Kolej linowa PKL czynna jest przez 

cały rok.  W letnie dni możemy wjechać na Kaspro-

wy Wierch, by podziwiać tatrzańskie szczyty, piękne 

wschody oraz romantyczne zachody słońca, a także 

wziąć udział w  akacji edukacyjnej: #StacjaEdukacja. 

Kasprowy Wierch to również „święta góra narciarzy”. 

Znajduje się tu najbardziej znana i najwyżej położona 

stacja narciarska w Polsce.  Miłośnicy sportów zimo-

wych mogą tu skorzystać z  dwóch, jedynych w Polsce 

tras narciarskich o charakterze alpejskim, które pokry-

te są w pełni naturalnym śniegiem.  Trasy usytuowane 

są w Dolinie Gąsienicowej (o długości 1200 m) i Gorycz-

kowej (o długości 2100 m). Dostępna jest również nar-

tostrada prowadząca aż do Kuźnic.



Gubałówka

Gubałówka
Na sam szczyt Gubałówki dostaniemy się koleją linowo–terenową PKL. Choć wjazd trwa 

kilka minut, to z wagonika można podziwiać przepiękne krajobrazy i górskie szczyty Tatr.

Zakopane  
www.pkl.pl 
facebook.com/PKLGubalowka  
Instagram.com/pklgubalowka



Wyjątkowe miejsce
To wyjątkowe i kultowe miejsce położone w samym 

centrum Zakopanego. Wzniesienie jest na pierwszym 

miejscu zameldowań w aplikacjach internetowych 

wśród turystów przyjeżdżających do Zakopanego. Gu-

bałówka na czas wakacji zamienia się w najwyżej po-

łożoną w Polsce plażę. Na wygodnych leżakach moż-

na odpocząć, odprężyć się, naładować baterie, a przy 

okazji podziwiać piękne Tatry. Do dyspozycji jest tak-

że zjeżdżalnia grawitacyjna, której wagoniki osiągają 

prędkość ok. 20 km/h.  Zimą Gubałówka zamienia się w 

magiczną Krainę Światła i najwyżej położony świetlny 

park w Polsce.  Miłośnicy szusowania mogą natomiast 

skorzystać z  udostępnionej 300–metrowej trasy nar-

ciarskiej z wyciągiem orczykowym. Na Gubałówce cze-

ka także specjalnie wyprofilowany ze śniegu zjazdowy 

Tor Snowguubing’owy.  Na wzniesieniu znajduje się 

również Restauracja Tarasy Gubałówka oraz Widoków-

ka, a także Cafe Gubałówka z widokiem na przepiękną 

panoramę Tatr.



Góra Parkowa

Góra Parkowa
Zlokalizowana jest w samym centrum Krynicy–Zdroju, a na jej 

szczyt możemy dostać się oryginalnymi i odrestaurowanymi wa-

gonami kolei linowo–terenowej pochodzącymi z lat 30–tych ubie-

głego wieku, które znajdują się w ośrodku turystycznym PKL.

Krynica–Zdrój  
www.pkl.pl 
facebook.com/PKLGoraParkowa  
Instagram.com/pkl_gora_parkowa



Olśniewająca
Góra Parkowa olśniewa historią i zachwyca nowocze-

snością. Znajdujący się tu ośrodek turystyczny PKL 

przeszedł gruntowną modernizację. Turyści odwiedza-

jący to miejsce mogą za pomocą nowoczesnych multi-

mediów wziąć udział w sentymentalnej podróży w cza-

sie do lat 30. XX wieku.  Na szczycie Góry Parkowej 

czekają na wszystkich retroatrakcje, m.in. retro fajfy, 

pokazy charlestona oraz muzyka na żywo. W Parkowej 

Restauracji i Parkowej Kawiarni, miejscach nawiązu-

jących do eleganckiego stylu art deco, można skosz-

tować dań, które królowały w minionej epoce.  Przy 

budynku górnej stacji na Górze Parkowej czeka zjeż-

dżalnia pontonowa oraz kompleks „Rajskich Ślizga-

wek”, a także miniatura wagonu kolei, czyli fotobudka, 

w której można zrobić sobie pamiątkowe zdjęcie na 

tle wybranej starej fotografii z Krynicy–Zdroju.  Miło-

śnikom stylu retro z pewnością do gustu przypadnie 

też wystawa „Wehikuł czasu”, dostępna również przy 

górnej stacji kolei.



Energylandia

Zator  
www.energylandia.pl  
facebook.com/EnergyLandia 
Instagram.com/energylandia 

Park roller coasterów  
nr 1 w Europie



Największy w Polsce
ENERGYLANDIA to największy Park Rozrywki w Polsce, 

a także Park roller coasterów nr 1 w Europie. Miejsce 

to zlokalizowane jest w miasteczku Zator w  Małopol-

sce, na granicy województwa małopolskiego i Śląska, 

tuż obok Wadowic. Umiejscowienie Parku daje kom-

fortowy dojazd autostradą A4 z całego południa Polski 

od Rzeszowa aż po Wrocław.  Rokrocznie Energylandię 

odwiedzają miliony Gości, chcących doświadczyć roz-

rywki na najwyższym, światowym poziomie, a z uwagi 

na dynamiczny rozwój, poszerzające się strefy i ilość 

atrakcji, park z każdą kolejną wizytą można odkrywać 

na nowo.  Energylandia ma dziś 123 atrakcje, w tym 18 

roller coasterów. Atrakcje na obszarze 70 hektarów 

przeznaczone są dla wszystkich grup wiekowych, za-

równo dzieci, młodzieży, jak i dorosłych. Każda z nich 

obsługiwana jest na najwyższym poziomie, ze szcze-

gólną dbałością przede wszystkim o bezpieczeństwo 

oraz komfort Gości.  W Energylandii, kupując jeden bi-

let wstępu, można bez limitu korzystać ze wszystkich 

atrakcji w 6 strefach zabawy: „Bajkolandii” – skierowa-

nej do najmłodszych, oferującej 25 atrakcji dla dzieci 

od 2 roku życia, „Strefie Familijnej”, „Strefie Ekstre-

malnej”, „Smoczym Grodzie”, „Aqualantis” oraz „Water 

Parku” – największym odkrytym aquaparku w Polsce.  



BIZNES
Stabilny, prężnie rozwijający się biznes, firmy, któ-

rych marki rozpoznawalne są zarówno w Polsce, jak 

i za granicą, startupy, które znalazły dobrą bazę dla 

swojego rozwoju w Małopolsce – to gospodarczy po-

tencjał szczególnie ważny dla naszego regionu.  Ma-

łopolska wspiera swoich przedsiębiorców, stwarza 

odpowiednie warunki do rozwoju i  utrzymania sta-

bilności firmy. Jednym z filarów wsparcia jest przy-

znanie znaku „Made in Małopolska”, który zwiększa 

prestiż naszych firm na rynkach gospodarczych, 

wzmacnia wizerunek naszego regionu jako doskona-

łego miejsca do prowadzenia biznesu oraz gwaran-

tuje wysoką jakość usług i produktów z Małopolski.



BIZNES  

Motyw trójkątów przypisanych do filaru BIZNES. To rytmiczna kompozycja przywodząca na myśl ruch (wirowa-

nie), aktywność, żywioł wiatru. Symbol siły i sprawczości, wyraz życzeń powodzenia stosowany często na zdobie-

niach ubrań i pisanek, także na meblach, a nawet na narzędziach.

Motyw trójkątów



Fakro

Nowy Sącz  
www.fakro.pl 
facebook.com/FAKROPolska 
Instagram.com/fakropolska

Wicelider światowego rynku
Okna dachowe drewniane i aluminiowo–tworzywowe o różnych konstrukcjach i sposobach otwierania, a także okna pionowe, okna 

do dachów płaskich, schody strychowe, kołnierze, sterowanie elektryczne, wyłazy, świetliki rurowe, oddymianie, akcesoria do okien 

dachowych: żaluzje, zasłony, rolety wewnętrzne i zewnętrzne, markizy zewnętrzne, akcesoria montażowe, folie i membrany.



Od manufaktury do korporacji
Firma FAKRO powstała w 1991 roku jako spółka pry-

watna, oparta w stu procentach na polskim kapitale. 

Z małego, rodzinnego zakładu rozwinęła się w mię-

dzynarodową korporację, która dziś zajmuje pozycję 

wicelidera na światowym rynku okien dachowych.    Jej 

współzałożycielem i prezesem jest Ryszard Florek – 

pomysłodawca i główny realizator uruchomienia pro-

dukcji okien dachowych w Polsce. Dzisiaj FAKRO jest 

jedną z najbardziej innowacyjnych i najprężniej roz-

wijających się firm w Polsce.  W skład Grupy FAKRO, 

zatrudniającej ponad 4000 osób, wchodzi 11 spółek 

produkcyjnych oraz 17 dystrybucyjnych. Produkty fir-

my FAKRO można znaleźć w ponad 50–ciu krajach na 

całym świecie – wszędzie tam, gdzie istnieje zapotrze-

bowanie na tego rodzaju produkty. 70% ogólnej sprze-

daży jest dystrybuowana na rynki zagraniczne.  



Tymbark

Lider rynku soków
To najlepiej znana i najczęściej wybierana przez kon-

sumentów marka w swojej kategorii produktowej.

Tymbark  
www.tymbark.com  
facebook.com/Tymbark  
Instagram.com/tymbark  



Stawiamy na jakość!
Tymbark to zdecydowany lider sprzedażowy na rynku 

soków, nektarów i napojów w Polsce. Marka to eks-

pert w oferowaniu najwyższej jakości soków, nektarów 

i  napojów oraz musów owocowych. Swój wyjątkowy 

smak produkty zawdzięczają starannie wyselekcjono-

wanym, dojrzałym owocom i warzywom. W szerokiej 

ofercie marki dostępne są owocowe i warzywne soki 

100% i nektary, nie zawierające dodatku cukru i kon-

serwantów.  Na rynku dostępne są także Vitamini, czyli 

marchwiowe i marchwiowo–owocowe soki z beta–ka-

rotenem i błonnikiem oraz nektary Tymbark cieszące 

się niesłabnącym zaufaniem konsumentów. Marka 

oferuje orzeźwiające, owocowe napoje o kultowych 

wariantach, takich, jak: Jabłko–Mięta, Wiśnia–Jabłko 

czy Jabłko–Brzoskwinia. W napojowej ofercie znajduje 

się również linia „Po Prostu” z szerokim wyborem pro-

duktów bez dodatku cukru. Marka Tymbark od 2007 

roku jest głównym sponsorem Turnieju „Z Podwórka 

na Stadion – o Puchar Tymbarku”, czyli największego 

turnieju piłkarskiego dla dzieci w Polsce i Europie.  Pro-

dukty Tymbarku są znane w ponad 30 krajach na ca-

łym świecie, m.in.: w Rumunii, Litwie, Łotwie, Wielkiej 

Brytanii, Kanadzie, Irlandii, USA.



Wiśniowski

Eksperci z branży
Firma WIŚNIOWSKI to lider rynku bram, okien, drzwi i ogrodzeń.

Wielogłowy  
www.wisniowski.pl  
facebook.com/WISNIOWSKI.GROUP  
Instagram.com/wisniowski_official



WIŚNIOWSKI łączy to, co najlepsze
Firma WIŚNIOWSKI to lider rynku bram, okien, drzwi 

i ogrodzeń, który od ponad 30 lat wsłuchuje się w po-

trzeby swoich klientów.    W 1989 roku właściciel i zało-

życiel firmy Andrzej WIŚNIOWSKI stworzył koncepcję 

polskiej automatycznej bramy garażowej, urzeczy-

wistniając wizję o technologicznej rewolucji w branży 

budowlanej.  Od tamtej pory niegasnąca tendencja 

dynamicznego wzrostu firmy sprawiła, że dzisiaj pro-

dukty marki obecne są w ponad 30 krajach na całym 

świecie, a przedsiębiorstwo rozciągające się na 40 ha 

powierzchni zatrudnia ponad 2200 pracowników, naj-

lepszych ekspertów z  branży, pionierów polskiej au-

tomatyzacji i robotyzacji w duchu przemysłu 4.0.  Naj-

nowocześniejsze w Europie linie technologiczne marki 

WIŚNIOWSKI o łącznej długości 4000 m dają gwarancję 

100% powtarzalności produkcji.



Ziko Dermo

Ziko Dermo – drogeria inna niż wszystkie
Asortyment drogerii stanowią wyłącznie dermokosmetyki, kosmetyki naturalne i suplementy diety.  Oferta 

skierowana jest do kobiet, dzieci i mężczyzn.

Kraków 
www.zikodermo.pl  
facebook.com/ZikoUrodaiZdrowie  
Instagram.com/ziko_urodaizdrowie



Dla Twojej skóry
Ziko Dermo to wyjątkowa marka, która stworzyła wy-

jątkowe miejsca. Są to 53 wyspecjalizowane punkty 

sprzedaży dermokosmetyków, czyli preparatów z po-

granicza leku i kosmetyku, których zadaniem jest nie 

tylko pielęgnacja, ale również pomoc w rozwiązywaniu 

różnych problemów skórnych.  W ofercie drogerii zna-

leźć można najwyższej jakości dermokosmetyki i ko-

smetyki naturalne najlepszych polskich i światowych 

marek oraz suplementy diety. Podstawą działalno-

ści Ziko Dermo jest profesjonalna i  zaangażowana w 

swoją pracę obsługa. Nie są to zwykli sprzedawcy, ale 

wykwalifikowane dermokonsultantki, które posiadają 

szeroką wiedzę na temat pielęgnacji skóry, składników 

aktywnych i potrafią doradzić każdemu klientowi w 

kwestii odpowiedniego doboru kosmetyków. Fachowe 

doradztwo dermokonsultantek Ziko Dermo jest uni-

katowe w skali kraju. Firma dysponuje specjalistyczną 

aparaturą diagnostyczną do badania skóry twarzy i 

włosów, umożliwiającą ich ocenę i  dobór odpowied-

nich kosmetyków oraz preparatów.     Z myślą o stałych 

klientach w drogeriach został uruchomiony także pro-

gram lojalnościowy Ziko Klub. Każdego dnia Ziko Der-

mo doradza i wspiera kobiety i mężczyzn w trosce nie 

tylko o ich zewnętrzne, ale i wewnętrzne piękno.



Obuwie Conhpol
Firma Conhpol została założona w 1978 r. w Stanisławiu Dolnym. Dzięki wieloletniemu doświadczeniu w branży, dbałości o najdrob-

niejsze szczegóły i wyczuciu biznesowemu dziś jest liderem na rodzimym rynku obuwniczym. Ma ambicję, by zajść daleko, dlatego 

z roku na rok zwiększa eksport produktów na rynki zagraniczne. Jest dumna z tego, że może rzetelnie reprezentować małopolską 

tradycję rzemieślniczą w odległych zakątkach świata, sygnując swoje produkty znakiem Made in POLAND i Made in EUROPE.

Stanisław Dolny 
www.conhpol.pl  
facebook.com/ConhpolShoes 
Instagram.com/conhpol

Conhpol



Ponadczasowy design
Tworzymy kolekcje obuwia klasycznego i eleganckiego 

– Conhpol oraz luksusowego – Conhpol Gold, a także 

obuwia casualowego, sportowego, tanecznego, trek-

kingowego, komfortowego oraz mundurowego przy 

wykorzystaniu technologii typu: Blake System, moka-

synowej, wszywanej, comfort++, extra wide oraz pod-

wyższającej.  Zaangażowanie i pasja na każdym etapie 

produkcji pozwala zamienić kunszt pracy rąk w obuw-

niczą sztukę, z  której jesteśmy bardzo dumni.  Obec-

nie wytwarzane w firmie obuwie odpowiada najnow-

szym trendom w modzie. Zapewniamy wysoką jakość, 

bogate wzornictwo i najlepsze materiały dla naszych 

butów. Zainteresowanym klientom dajemy możliwość 

współpracy na zasadach „private label”.  



Polskie Koleje Linowe
85–letnia tradycja zobowiązuje.

Zakopane  
www.pkl.pl  

Polskie Koleje Linowe



W Tatrach, Beskidach, Pieniach i...
Właścicielem Polskich Kolei Linowych (PKL) jest po-

średnio Fundusz lnwestycji lnfrastrukturalnych, któ-

rego częścią portfela inwestycyjnego zarządza Polski 

Fundusz Rozwoju SA (PFR).  To firma z ponad 85–letnią 

tradycją, całoroczny operator turystyczny prowadzą-

cy ośrodki w kluczowych lokalizacjach w Polsce: w Ta-

trach, Beskidach, Pieninach i Bieszczadach, w Zakopa-

nem na Kasprowym Wierchu, Gubałówce i Butorowym 

Wierchu, w Krynicy–Zdroju na Jaworzynie Krynickiej 

i Górze Parkowej, w  Zawoi na Mosornym Groniu, w 

Szczawnicy na Palenicy oraz  na Górze Żar w Między-

brodziu Żywieckim, a także od 1 lipca 2022 r. w Biesz-

czadach w Solinie.  Grupa PKL oferuje całoroczny, kom-

pleksowy zakres usług turystyczno–wypoczynkowych 

oraz posiada własną bazę noclegową i restauracyjną. 

Jest pracodawcą zatrudniającym ponad 600 osób. 

Priorytetem Grupy PKL jest zrównoważony rozwój, łą-

czący w sobie poszerzanie oferty turystycznej z jed-

noczesnym zachowaniem dbałości o środowisko na-

turalne. Spółka została włączona do grona najbardziej 

rozpoznawalnych i godnych polecenia marek regionu, 

które posługują się znakiem „Made in Małopolska” w 

ramach projektu realizowanego przez województwo 

małopolskie.  



Bliskość natury
W ofercie znajdują się kosmetyki naturalne zawierające m.in. produkty pszczele z własnej pasieki: miód, py-

łek kwiatowy, wosk pszczeli, naturalne oleje tłoczone lokalnie i ekstrakty roślinne. Wszystko wytwarzane 

na miejscu i samodzielnie przez beeHERBS. Ponadto różnego rodzaju mydła, sole do kąpieli, peelingi, kremy 

do twarzy i olejki. W firmowym sklepie znajdują się także świece zapachowe z wosku pszczelego i sojowego, 

roll–on’y aromaterapeutyczne, mgiełki zapachowe i susze kwiatowe.

Leśny Zakątek  
www.beeherbs.pl  
facebook.com/beeherbspl  
Instagram.com/beeherbs_pl

beeHERBS



Tradycja i ekologia
Marka beeHERBS to kosmetyki naturalne, pozbawione 

wypełniaczy i bezwartościowych dla skóry sztucznych 

składników, za to bogate w cenne ekstrakty roślinne, na-

turalne witaminy, oleje tłoczone na zimno, masła, hydro-

laty, absoluty kwiatowe i zachwycające zapachami olejki 

eteryczne.  Przede wszystkim to produkty oparte na wy-

robach pszczelich jak miód, wosk czy mleczko pszczele, 

które pozyskiwane są w naszej rodzinnej pasiece. Ole-

je naturalne oraz ekstrakty roślinne także wytwarza-

my sami z darów natury pochodzących z Sądecczyzny.  

beeHERBS stawia na naturalność i... lokalność, a także 

na rodzinne tradycje. Roślinne składniki aktywne, za-

warte w kosmetykach pochodzą z małopolskich lasów, 

łąk i pól, a ich najcenniejsze właściwości pozyskujemy za 

pomocą połączenia tradycji i nowoczesnych technologii. 

Każdy produkt wytwarzany jest ręcznie w manufakturze 

beeHERBS.  Produkty naszej marki adresowane są nie 

tylko do klientów indywidualnych, ale także do hoteli 

czy salonów SPA. Kierujemy sprzedażą online poprzez 

nasz sklep, a także stacjonarnie (w siedzibie firmy oraz 

w Gabinecie Kosmetycznym Sekret Piękna w Chełmcu). 

Skupiamy się na tym, co ważne i żyjemy w zgodzie z na-

turą. Dużą część zysków ze sprzedaży przeznaczamy na 

ochronę owadów zapylających.  



Radio RMF FM
z siedzibą w stolicy Małopolski na Kopcu Kościuszki w Krakowie   to 

radio numer 1 w Polsce! Największa i najpopularniejsza stacja   

muzyczno-informacyjna. Zawsze najlepsza muzyka i najświeższe 

Kraków  
www.rmf.fm  
facebook.com/rmffm  
Instagram.com/radio_rmffm

Radio RMF FM



RMF FM
Największa i najchętniej słuchana stacja radiowa w Pol-

sce, gromadząca codziennie blisko 9 mln słuchaczy. 

Nadaje muzykę w formacie AC (Adult Contemporary), 

czyli największe przeboje ostatnich 30 lat. Na antenie 

jest też miejsce na programy informacyjne i  publi-

cystyczne (m.in. serwisy informacyjne „Fakty”) oraz 

audycje rozrywkowe.    Radio zatrudnia kilkudziesięciu 

dziennikarzy i reporterów, posiada również korespon-

dentów w najważniejszych stolicach świata. Siedziba 

RMF FM w Krakowie dysponuje najnowocześniejszym 

newsroomem w kraju.  RMF FM jest od wielu lat najbar-

dziej opiniotwórczą stacją w Polsce – wg rankingu In-

stytutu Monitoringu Mediów jest najczęściej cytowaną 

przez inne media rozgłośnią, m.in. dzięki licznym new-

som zdobywanym przez dziennikarzy oraz reporterów 

śledczych, a  także ważnym deklaracjom polityków i 

ekspertów, padającym w „Porannej rozmowie w RMF 

FM” Roberta Mazurka i  „Popołudniowej rozmowie w 

RMF FM”.    RMF FM  jest też od pięciu lat krajowym lide-

rem rankingu mediów cieszących się największym za-

ufaniem w międzynarodowym badaniu prowadzonym 

przez Reuters Institute for the Study of Journalism.  



Indywidualnie
Manufaktura Fabryka Materacy NOWAK nie prowadzi pro-

dukcji masowej. Każdy materac tworzony jest dla konkret-

nego klienta na indywidualne zamówienie. 

Nowy Sącz  
www.fabrykamateracy.info  
facebook.com/fabrykamateracy.info  
Instagram.com/fabrykamateracynowak

Manufaktura Fabryka Materacy NOWAK



Piankowe, sprężynowe, kieszonkowe
W Fabryce Materacy powstało już ponad 50 rodzajów 

materacy, a każdy z nich to autorski pomysł twórcy 

marki – Bartosza Nowaka. Innowacyjne i ekologiczne 

rozwiązania pozwoliły na wyjście poza rynek lokalny, 

na poziom krajowy i europejski.    Manufaktura Fabry-

ka Materacy nie prowadzi produkcji masowej. Każdy 

materac  tworzony jest na indywidualne zamówienie 

konkretnego klienta. Dobór odpowiednich materia-

łów dostosowany jest do jego upodobań i potrzeb. Co 

istotne, większość surowców do produkcji pochodzi z 

Polski. Firma promuje ekologiczne materiały potwier-

dzone certyfikatami, na przykład matę kokosową, koń-

skie włosie, trawę morską i owczą wełnę.    Fabryka jest 

laureatem wielu nagród, między innymi miana „ORŁY 

MEBLARSTWA” zdobytego w 2018 roku, a także Nagro-

dy Gospodarczej Województwa Małopolskiego 2022 w 

kategorii mikroprzedsiębiorców Forum Krynica 2022r.  



SMAK
Małopolanie potrafią wyczarować z regionalnych pro-

duktów coś wyjątkowego – połączenie tradycyjnego 

smaku z nowoczesną kuchnią. Małopolscy producen-

ci żywności odpowiadają na potrzeby rynku i mają 

w swojej ofercie wysokiej jakości produkty regionalne, 

które na stałe goszczą w restauracjach, hotelach czy 

miejscach sprzedaży produktów spożywczych.  Znak 

„Made in Małopolska” potwierdza, że nabywany przez 

nas produkt jest rzeczywiście przygotowany zgodnie z 

tradycyjną recepturą i szacunkiem do natury.  To także 

tworzenie dla producentów dobrych warunków sprze-

daży i szansy na wyjście z ofertą poza rynek lokalny, a 

zwłaszcza regionalny.



Motyw kropek przypisanych do filaru SMAK. Kompozycja wielu kropek odczytywana jest jako znak bogac-

twa, obfitości i urodzaju. Motyw obecny w zdobieniu mebli, ubrań i akcesoriów (hafty, naszycia, cekiny, 

ćwieki), w ceramice oraz malowankach.

SMAK
Motyw kropek



Stoki  
www.lavendziarniastoki6.pl  
facebook.com/lavendziarniastoki6  
Instagram.com/lavendziarniastoki6

Flagowymi produktami są: SYROP Z KWIATÓW LAWENDY 

– wyróżniony znakiem jakości „Poznaj Dobrą Żywność”, 

który otrzymał także nagrodę za najlepszy polski regional-

ny produkt żywnościowy „Perła 2021” oraz LAVENDYNKA 

LEMONIADA LAWENDOWA – orzeźwiający napój o smaku i 

aromacie lawendy, lekko gazowany.  

Lawendowe specjały

Lawendziarnia Stoki 6



Lawendowe doznania kulinarne
„Lavendziarnia Stoki 6” to marka istniejąca na rynku 

od 2016 roku. Podstawą jej działalności jest ekologicz-

na, certyfikowana uprawa lawendy lekarskiej położo-

na w czystym i urokliwym terenie Jury Krakowsko–Czę-

stochowskiej.  Naszą lawendę samodzielnie uprawiany 

i przetwarzamy głównie na produkty spożywcze. 

Naszym hasłem przewodnim jest: „Lawendę się je”. 

Podróżujemy przez lawendowe doznania kulinarne i 

zapachowe. Cenimy sobie najbardziej wielowymiaro-

wość, niejednoznaczność smaku i nierozłącznego aro-

matu naszej lawendy.  Produkty nasze tworzone są we-

dług tradycyjnych receptur, a rzemieślnicza produkcja 

w małych partiach pozwala nam zachować najwyższą 

jakość oraz indywidualny i niepowtarzalny charakter 

produktów.  Nasze produkty spożywcze posiadają znak 

Dziedzictwa Kulinarnego Małopolski, znak Poznaj Do-

brą Żywność oraz rekomendacje Żółtego Przewodnika 

Gault&Millau Polska. Ale nasza lawenda to nie tylko 

kulinaria. Doceniamy również jej niezwykłe działanie 

kosmetyczne. Jej dobroczynne właściwości wykorzy-

stujemy w produktach kosmetycznych. Kosmetyki 

tworzymy ręcznie, w niewielkich partiach, według au-

torskich receptur, wyłącznie z naturalnych składników.  



Miód, który pokochasz...
Naturalne miody pszczele, owoce w miodzie, miodowe kremy i smakowe, pełne owo-

cowych woni smarowidła, a także pięknie zapakowane miodowe zestawy prezentowe.

Szczytniki  
www.miodykrupiec.pl  
facebook.com/miodykrupiec  
Instagram.com/miodykrupiec    

Miody Krupiec



Firma wywodzi się z rodzinnej pasieki   
Pszczoły w naszej rodzinie są poniekąd przeznacze-

niem, ponieważ każde pokolenie zostaje „obdarowa-

ne” spadkiem, który z początku wydaje się uciążliwy.     

Dopiero później okazuje się jak bardzo wciągająca jest 

to działalność i ile radości dostarcza! Najbardziej zale-

ży nam, aby zaoferować klientowi towar taki, jakiego 

byśmy sami oczekiwali. Nasze miody kwiatowe to istne 

cuda natury, kwintesencja zdrowia i witalności, moc 

odżywczych składników, witamin i  minerałów, a  po-

nadto cała gama czynnych związków, które wzmac-

niają umysł i ożywiają ciało. Nie znajdziesz tu produk-

tów ze sztucznymi domieszkami i niekorzystnymi dla 

organizmu składnikami. Jest wyłącznie czysto i orga-

nicznie. Naszym klientom oferujemy absolutnie praw-

dziwy miód, dzieło samych pszczół, w stu procentach 

naturalne. Optymalnej jakości towarzyszy równie ko-

rzystna cena miodu – zawsze najniższa, jaką jesteśmy 

w stanie zaproponować za tak wysokiej klasy produk-

ty. Koneserów klasycznych smaków i niecodziennych 

doznań serdecznie zapraszamy po miód!  Sklep inter-

netowy miodykrupiec.pl, który dla Was prowadzimy, 

jest starannie zaopatrzony w zawsze świeże i  pyszne 

miody online.



Z Ojcowa, naturalne, wędzone
Pstrąg Ojcowski w swojej ofercie przygotował dla Państwa pstrągi naturalnie wędzo-

ne na drewnie bukowym oraz pstrągi duszone na grillu z ziołami i cebulką. Z dodatków 

znajdziecie lokalne pieczywo, kiszonki czy sezonowe ciasto.

Ojców  
www.pstragojcowski.pl  
facebook.com/pstragojcowski  
Instagram.com/pstragojcowski  

Pstrąg Ojcowski



Hodowla i wypoczynek
Pstrąg Ojcowski to firma rodzinna założona przez 

matkę i córkę Magdalenę Węgiel i Agnieszkę Sendor, 

które postanowiły przywrócić świetność stawom znaj-

dującym się w sercu Ojcowskiego Parku Narodowego. 

Pstrąg Ojcowski jest produktem tradycyjnym z Mało-

polski zarejestrowanym przez Ministerstwo Rolnictwa 

i Rozwoju Wsi.    Tradycja hodowli pstrągów w Ojcowie 

sięga lat 30. ubiegłego wieku. Pstrągarnia powstała w 

1935 roku na gruntach księżnej Ludwiki Czartoryskiej 

i była jedną z  pierwszych tego rodzaju w regionie. W 

2014 roku nieużywane, przeznaczone do naturaliza-

cji stawy, objęła w dzierżawę Magda Węgiel razem z 

córką Agnieszką Sendor. Nakładem ciężkiej pracy i peł-

nego zaangażowania udało się przywrócić świetność 

hodowli pstrąga potokowego i równocześnie stworzyć 

wspaniałe miejsce do wypoczynku, relaksu, a  także 

doznań kulinarnych.    W 2018 roku Magdalena Węgiel 

za swoje osiągnięcia została uznana przez organizację 

COPA COGECA działającą przy Parlamencie Europej-

skim w Brukseli za najbardziej innowacyjną rolniczkę 

w  Europie. Natomiast w 2019 roku Agnieszka Sendor 

otrzymała tytuł Ambasadora ds. Innowacji w Rolnic-

twie w Europie.  



Asortyment
W ofercie zarówno pozycje tradycyjne, jak i innowacyjne połącze-

nia smakowe. Poza pierogami znajdziemy wiele innych uznanych 

wyrobów, a są to m.in. krokiety z chrupiącą panierką, apetyczne 

gołąbki, słodkie i wytrawne naleśniki, smakowite wyroby cukierni-

cze czy rzemieślnicze chleby pieczone jak dawniej.

Kraków  
www.sekretsmaku.pl  
facebook.com/SekretSmakuBociana8  
Instagram.com/sekretsmaku_krakow

Sekret Smaku



Sekret Smaku
Początki Sekretu Smaku sięgają 2013 roku. Firma za-

czynała swoją działalność od gotowania i smażenia 

flagowych specjałów kuchni polskiej, takich jak pierogi 

czy krokiety.  Ta rodzinna firma powstała dzięki wielkiej 

pasji do gotowania. Wraz z jej rozwojem asortyment 

wzbogacił się o wyjątkowe w smaku specjały, łączą-

ce w swej znakomitości tradycyjną kuchnię polską z 

nutą fantazji. Tak zrodziły się pierogi meksykańskie, 

z kaczką i morelą czy zielone ze szpinakiem. Pomimo 

upływu lat niezmienna pozostała misja firmy, która 

pragnie zagwarantować swoim klientom najwyższą ja-

kość i walory smakowe, bez używania konserwantów 

i polepszaczy smaku. Obecnie Sekret Smaku posiada 

sieć własnych sklepów. Produkty dostarczane są także 

do innych punktów handlowych. Firma ciągle się roz-

wija pracując nad nowymi smakami. Ma być pysznie i 

domowo! Byliśmy wielokrotnie nagrodzeni na festiwa-

lach, m.in. Małopolskim Festiwalu Smaku za pierogi z 

jagnięciną i  miętowym pesto czy pierogi z jagodami. 

Kolejnym osiągnięciem jest nagroda na Festiwalu Pie-

rogów w Krakowie za pierogi z kaczką i morelą.  Ponad-

to posiadamy certyfikaty takie jak Doceń Polskie i Agro 

Polska.



Soki, soki, soki...
Tłocznia Owoców Pawłowski jest rodzinną firmą, która powstała w 2012 

roku i  produkuje naturalnie mętne soki owocowe, owocowo–warzywne 

oraz warzywne, jak również zioła pasteryzowane w soku jabłkowym.

Żbikowice  
www.sokipawlowski.pl  
facebook.com/sokipawlowski

Tłocznia Owoców Pawłowski



Wyciskamy owoce i warzywa
Tłocznia Owoców Pawłowski jest rodzinną firmą, któ-

ra powstała w 2012 roku i produkuje naturalnie mętne 

soki owocowe, owocowo–warzywne oraz warzywne, 

jak również zioła pasteryzowane w soku jabłkowym.   

Surowce, z których wytwarzamy soki, są starannie wy-

selekcjonowane, pochodzą z własnego gospodarstwa 

oraz od zaufanych dostawców.  Właścicielami gospo-

darstwa, w którym rosną owoce i warzywa, dziś wyko-

rzystywane do produkcji soków, byli od wielu pokoleń 

przodkowie obecnego właściciela – Antoniego Marcina 

Pawłowskiego, czyli rodzina Pawłowskich. Ze względu 

na dużą zasobność w substancje bioaktywne i wygodę 

stosowania, jedna szklanka 100% soku NFC owocowe-

go, warzywnego czy owocowo–warzywnego od Tłoczni 

Owoców Pawłowski może stanowić zamiennik jednej z 

pięciu porcji owoców i warzyw zalecanych w codzien-

nej diecie.    Z takich, najlepszej jakości warzyw i owo-

ców, produkowane są nasze soki NFC (nie z koncentra-

tu), wytwarzane przez Tłocznię Owoców Pawłowski.  Są 

one bez dodatku cukru, substancji słodzących, barw-

ników, konserwantów i wody. Zawierają naturalnie wy-

stępujące cukry, witaminy i minerały zachowane dzięki 

procesowi tłoczenia.



Tradycja rodzinna
Marzena i Janusz Zalarscy, oferując szeroką gamę wę-

dlin i mięs, bazują na doświadczeniu ojca i dziadka.

Nowa Wieś Szlachecka  
www.masarniaplatek.pl  
facebook.com/masarniaplatek

Zakład Przetwórstwa Mięsnego Płatek



Kiełbasa, baleron, boczek
Zakład Przetwórstwa Mięsnego Płatek został zareje-

strowany w 1992 r., jednak rodzinna produkcja wędlin 

i wędzonek sięga lat 50–tych ubiegłego wieku. Właści-

ciele Marzena i Janusz Zalarscy bazują na doświadcze-

niu ojca i dziadka.  W zmodernizowanej masarni za-

chowali jednocześnie znakomitą jakość, jak i tradycję. 

Wędliny produkowane przez firmę Płatek to wyroby 

najwyższej jakości o niepowtarzalnym smaku i wyglą-

dzie. Dzięki zastosowaniu specjalnie wyselekcjonowa-

nych mięs i starannie dobieranych przypraw, zyskały 

miano wyrobów tradycyjnych. Firma posiada szeroką 

ofertę asortymentową, która z roku na rok jest coraz 

bogatsza: kiełbasy swojskie, kabanosy, różnego rodza-

ju wędzonki oraz wędliny podrobowe. Ich charaktery-

styczną cechą jest proces wytwarzania. Wędliny te są 

peklowane w tradycyjny sposób, według pilnie strze-

żonej receptury. Wędzone aromatycznym dymem po-

chodzącym z drewna drzew owocowych, buka i olchy. 

Wszystko to nadaje im wyjątkowo intensywny aromat 

i niepowtarzalny smak.  Oferowane wyroby są wytwa-

rzane zgodnie z obowiązującymi wymogami systemu 

HACCP, w tym według praktyki higienicznej i produk-

cyjnej. Ponadto w firmie wprowadzono standard IFS, 

który gwarantuje najwyższą jakość i bezpieczeństwo 

naszych produktów.  



Miód
Miód rzepakowy, wielokwiatowy, akacjowy, faceliowy, spadziowy, kruszynowy, 

lipowy, nawłociowy, pierzga, pyłek, propolis, świece z wosku pszczelego.

Narama  
www.miodymorawskich.pl  
facebook.com/pasiekamorawskich

Pasieka Morawscy



Pasieka Morawskich
Prowadzona przez nas pasieka wędrowna oferuje sze-

roką gamę produktów pszczelich.  Mamy wykształce-

nie medyczne, dlatego wiemy jak wielkie znaczenie dla 

zdrowia człowieka mają produkty pszczele. Dlatego 

dbamy o to, aby nasze miody, które trafiają w Państwa 

ręce, cechowały się najwyższą jakością. Jesteśmy też 

autorami „Wielkiej Encyklopedii Pszczelarstwa”, bo 

pszczoły to nasza prawdziwa pasja! Wierzymy, że tylko 

zdrowe pszczoły mogą odwdzięczyć się miodem o naj-

wyższej jakości.  W proponowanej przez naszą pasie-

kę ofercie znajdą Państwo takie gatunki miodów jak: 

miód wielokwiatowy, kruszynowy, rzepakowy, aka-

cjowy, faceliowy, lipowy, nawłociowy oraz miód spa-

dziowy. Ponadto oferujemy pyłek kwiatowy, propolis 

oraz świece woskowe. Specjalnością naszej pasieki jest 

miód spadziowy pochodzący z rodzinnego gospodar-

stwa zlokalizowanego w sercu Beskidu Niskiego. Lasy 

Magurskiego Parku Narodowego, z których korzystają 

nasze pszczoły, włączone są do Europejskiej Sieci Eko-

logicznej Natura 2000, co świadczy o ich unikatowych 

w skali Europy walorach przyrodniczych. Ekologicz-

ne środowisko oraz wiedza i fachowe przygotowanie 

pszczelarskie są gwarantem najwyższej jakości po-

wstającego tu miodu.



Raciechowice  
www.zmlenart.eu  
facebook.com/zmLENART

Na ministerialnej liście
Kiełbasa Wiejska Raciechowicka, Boczek Tradycyjny Raciechowicki, 

Szynka Tradycyjna Raciechowicka, Schab Tradycyjny Raciechowicki.

Zakład Masarski LENART



Opalane drewnem
F.P.H. zakład masarski LENART – firma zajmująca się 

produkcją i sprzedażą tradycyjnych wyrobów wędli-

niarskich nieprzerwanie od 1993 roku.    Zakład mieści 

się w ekologicznej gminie Raciechowice, a do produkcji 

i sprzedaży używane jest tylko mięso polskiego pocho-

dzenia.  Tradycyjne wędzarnie opalane drewnem olcho-

wo–bukowym nadają smak i aromat naszym produk-

tom, które sprzedawane są na terenie województwa 

małopolskiego, ale także województw śląskiego, dol-

nośląskiego, mazowieckiego i podkarpackiego.  Nasz 

asortyment to wyroby wpisane na Ministerialną listę 

produktów tradycyjnych: Kiełbasa Wiejska Raciecho-

wicka, Boczek Tradycyjny Raciechowicki, Szynka Trady-

cyjna Raciechowicka, Schab Tradycyjny Raciechowicki.  

Pozostałe produkty to: Kabanosy Wiejskie Ekstra, Kieł-

basa Wiejska z Cielęciną, Karczek Tradycyjny, Salceson 

Wiejski, Kiełbasa Królewska, Boczek z Pieca, Rolada 

Boczkowa, Kiszka Wiejska, Szynka Wędzona, Pasztet z 

Kurczaka, Pasztet Pieczony Wieprzowy, Pasztet z Indy-

ka, Pasztet z Żurawiną, Pasztet ze Śliwką.  



Nowy Wiśnicz  
www.makaronyelmak.pl  
facebook.com/wisnickimakaron  

Produkt tradycyjny
Wiśnicki Makaron Domowy Tradycyjny za sposób produkcji, jakość 

surowców oraz niepowtarzalny smak został wpisany przez Ministra 

Rolnictwa i Rozwoju Wsi na listę produktów tradycyjnych.
Wiśnicki Makaron Domowy

Tradycyjny

Makarony ELMAK



Receptura
Tradycyjna receptura opracowana została z wykorzy-

staniem pomysłów kulinarnych przechowywanych 

i  przekazywanych na ziemi wiśnickiej przez prawie 

400 lat. To tutaj w 1682 roku, w wiśnickim zamku, na 

dworze Lubomirskiego, jego kuchmistrz Stanisław 

Czarniecki opracował pierwszą wydaną w Polsce książ-

kę kucharską pt: „Liber Felculorum, czyli zebranie 

potraw”.  Czerpiemy z tej spuścizny i dlatego nasz ma-

karon wytwarzany jest w sposób tradycyjny. Do pro-

dukcji stosowane są wyłącznie świeże jaja wybijane w 

zakładzie, a ciasto przed krojeniem jest wałkowane. 

Jakość surowców oraz sposób produkcji sprawiają, że 

makaron posiada wyśmienity smak.  



Winnica herbu Zadora
Wina białe, czerwone, różowe, o aromacie owoców leśnych, 

kwiatów, wiśni, tarniny i pestek.

Szczepanowice  
www.winnica-zadora.pl  
facebook.com/winnica.zadora

Winnica Zadora



Winnica w Szczepanowicach
Winnica Zadora położona w Szczepanowicach w Mało-

polsce to nawiązanie do tradycji winiarskiej zakorze-

nionej w regionie. Zlokalizowana jest w pobliżu winni-

cy prowadzonej przez kilkaset lat, aż do początku XX 

w. przez dawnych właścicieli Szczepanowic, rodzinę 

Chrząstowskich herbu Zadora.    Winnica znajduje się 

na najdalej wysuniętym na zachód krańcu Kotliny San-

domierskiej. Dodatkowym walorem tej lokalizacji jest 

bardzo korzystne oddziaływanie tzw. „tarnowskiego 

bieguna ciepła”.  Okolica to łagodne wzgórza, piękne 

bukowe lasy, rzeka Dunajec w pobliżu, dziedzictwo kul-

tury minionych wieków: dwory, ruiny zamków, cmenta-

rze z I wojny światowej, a także Europejskie Centrum 

Muzyki im. Krzysztofa Pendereckiego w Lusławicach.    

Winnica została założona w 2007 roku. Uprawa zajmu-

je aktualnie powierzchnię 2,3 ha – około 9000 krze-

wów. Prowadzenie winnicy, jako ekologicznej, powią-

zane jest także z wprowadzaniem elementów uprawy 

biodynamicznej, przez co minimalizowana jest liczba 

zabiegów mających na celu wyeliminowanie chorób 

winorośli.



Ząb  
www.eko-agroturystyka-janina-i–bolesaw-bobak.business.site  

Prawdziwe sery góralskie
Gospodarstwo Ekologiczne Janiny i Bolesława Bobaków zajmujące się ho-

dowlą bydła, owiec i produkcją serów górskich z własnego mleka znajduje 

się w miejscowości Ząb, najwyżej położonej miejscowości w Polsce.

Sery Bobak



Działamy najwyżej na Podhalu
W najwyżej położonej miejscowości w Polsce – Zębie, 

znajduje się gospodarstwo pana Bolesława Bobaka.  

Tradycje wytwarzania prawdziwych serów góralskich 

są w rodzinie Bobaków kultywowane od wielu poko-

leń, dlatego tak wielu klientów docenia oryginalny 

smak serów białych, wędzonych, bryndzy, bundza czy 

coraz popularniejszego poza Podhalem korbacza, któ-

ry kształtem przypomina makaronowe nitki, a historia 

jego wytwarzania ma ponad dwieście lat.



Burzyn  
www.wedlinyzburzyna.pl 
facebook.com/ZMAmigos 
Instagram.com/wedlinyzburzyna

Staropolskie receptury
Smak burzyńskich wędlin to kulinarna podróż w przeszłość, zdro-

wą, krzepką, sarmacką.

Wędliny z Burzyna



Działamy od 1990 roku
Zakład Masarski AMIGOS S.C. Michał Pitala, Piotr Zgór-

ski jest rodzinną firmą działającą od 1990 roku zloka-

lizowaną w Burzynie k. Tuchowa.  W swojej ofercie po-

siada szeroki asortyment wędlin, podrobów oraz mięs.  

Wszystkie produkty oparte są na staropolskich recep-

turach, wędzone w tradycyjnych wędzarniach opala-

nych drewnem, co czyni je zdrowymi i smacznymi.  Za-

kład produkuje wyroby pod dwoma markami: „Wędliny 

z Burzyna” oraz „Wędliny Tuchowskie”.  



Firma idea
To historia niezwykłego przedsięwzięcia mającego swój początek w 2015 

roku. To firma–idea traktująca żywność z szacunkiem i artystycznym za-

cięciem, to zdrowe tłoczone soki z zieleniny, owoców i warzyw.

Chocznia  
wwww.maszsok.pl  
facebook.com/tloczniachocznia  

Tłocznia Chocznia



Świeże soki!
Specjalizujemy się w sokach świeżych, tłoczonych na 

zimno (cold pressed), które uzyskuje się przy użyciu 

najnowocześniejszych technik wyciskania.    Stosowa-

na w naszym zakładzie pneumatyczna technologia 

zamknięta tłoczenia, gwarantuje uzyskanie soków o 

bardzo wysokiej zawartości substancji odżywczych 

i  pełnym spektrum najcenniejszych witamin, bez do-

datków takich jak cukier, ulepszacze czy konserwanty. 

Tłoczymy soki prawdziwe, w autorskich kompozycjach.  

Większość surowców wykorzystywanych do produkcji 

soków pochodzi od lokalnych producentów rolnych. 

Dzięki temu pozyskujemy surowiec wiadomego po-

chodzenia i mamy możliwość obserwacji i kontroli wa-

runków upraw. Kładziemy szczególny nacisk, by prze-

rabiane surowce były świeże, zdrowe, bez uszkodzeń 

mechanicznych.  Rygorystyczne standardy higieniczne 

oraz wdrożony system HACCAP gwarantują uzyskanie 

wyrobów bezpiecznych, które zachowują świeżość w 

warunkach chłodniczych nawet przez 7 dni.



Lody rzemieślnicze i...
Lody rzemieślnicze, tradycyjne ciasta „z blachy” , ciastka, 

ciasteczka na wagę, torty tradycyjne oraz torty lodowe.

Krzeszowice 
www.cukierniamelba.pl  
facebook.com/CukierniaMelba 
Instagram.com/cukierniamelba

Melba Cukiernia-Lodziarnia



Cukiernia i lodziarnia
Jesteśmy rodzinną firmą, obecną na rynku od 1992 

roku. Działalność rozpoczęliśmy od wytwarzania lo-

dów rzemieślniczych, które produkujemy na bazie 

świeżych surowców mlecznych, dobierając je ze szcze-

gólną starannością.  Swoje tradycyjne receptury ciągle 

wzbogacamy, aby być na bieżąco z nowymi trendami w 

lodziarskim świecie. Od kilku lat aktywnie współpracu-

jemy z Uniwersytetem Rolniczym w Krakowie w zakre-

sie poszerzania bazy surowcowej i smakowej, osadzo-

nej w małopolskiej tradycji. W 2005 r. powiększyliśmy 

firmę o profesjonalną pracownię cukierniczą, oferu-

jącą naszym klientom pełną gamę wyrobów cukierni-

czych.  Do produkcji wykorzystujemy tylko wysokiej ja-

kości naturalne surowce i półprodukty. Nasze wypieki 

wyróżniają się oryginalną kompozycją smakową.  Od 

wielu lat odnosimy sukcesy w festiwalach takich jak: 

„Małopolski Festiwal Smaku”, „Agro Polska”, „MTP” i in-

nych imprezach ogólnopolskich, które pozwalają nam 

na bieżąco weryfikować jakość naszych produktów, a 

także dają możliwość porównania z uznanymi marka-

mi w branży. Tradycyjne receptury łączone z nowymi 

trendami w cukiernictwie, pasja i doświadczenie per-

sonelu to znak rozpoznawczy Cukierni Melba!



Dębnik  
www.debnik52.pl  
facebook.com/Debnik52  
Instagram.com/debnik52 

Dębnik 52
Dębnik 52 – to rodzinne gospodarstwo w Dębniku k. Krzeszowic położone na terenie malowniczego Parku Krajobrazowego 

Dolinki Krakowskie, z własną hodowlą krów Jersey i świń Mangalica, manufakturą zagrodowych serów, tłocznią olejów oraz 

stadniną koni i szkołą jazdy konnej w stylu western. Dębnik 52 Ranch zaprasza na lekcje jazdy konnej w stylu western dla dzieci 

i dorosłych oraz wycieczki i rajdy konne. Dębnik 52 i jego okolice są doskonałym miejscem do uprawiania turystyki konnej.

Dębnik 52



Mleko, sery i oleje tłoczone na zimno
W gospodarstwie wytwarzane są sery z niepasteryzo-

wanego mleka krów rasy Jersey, które wiosną, latem 

i  jesienią pasą się na przestronnych dębnickich pa-

stwiskach, znajdujących się w czystym, nieskażonym 

środowisku, obfitującym w smakowite trawy, rośliny 

motylkowe i zielne o wysokiej wartości odżywczej. 

Zimą zwierzęta karmione są sianem z dębnickich łąk.    

Sekretem smaku dębnickiego nabiału jest mleko. Mle-

ko z Dębnika 52 to surowiec najwyższej jakości, który 

jest efektem ogromnego zaangażowania gospodarzy 

w  opiekę nad zwierzętami. W Dębniku 52 powstają 

sery twarogowe i dojrzewające, a także jogurty, ma-

sła, kefir, serwatka oraz desery mleczne.  Dębnik 52 

to także tłocznia olejów, w której wytwarzane są oleje 

nierafinowane, tłoczone na zimno wyłącznie metodą 

mechaniczną przy użyciu specjalnej prasy ślimakowej.  

Najpopularniejsze oleje to: rzepakowy, lniany (len zło-

ty), z  czarnuszki, ostropestu i konopi siewnych. Ole-

je tłoczone są w małych ilościach, na bieżąco. Dzięki 

temu zachowują świeżość, smak i właściwości zdro-

wotne.  Przy gospodarstwie znajduje się samoobsłu-

gowy sklepik farmerski, gdzie można zaopatrzyć się w 

świeże, lokalne i sezonowe produkty bezpośrednio od 

producenta w miejscu ich wytworzenia.  



Tajniki zostają w rodzinie
To firma rodzinna założona w 1989 roku. Tajniki wyrabiania wędlin zo-

stały przekazane z ojca na syna.

Podstolice  
www.gaworwedliny.pl  
facebook.com/gawor wedliny

Gawor Wędliny z Podstolic



Trzymamy się tradycji
Dzięki temu zachowujemy od lat tradycyjne metody 

produkcji oparte między innymi na naturalnym wę-

dzeniu drewnem i starannym doborze przypraw.  Nie 

stosujemy żadnych sztucznych konserwantów i produ-

kujemy wyroby wyłącznie z polskiego, lokalnego mię-

sa, co decyduje o niepowtarzalnym smaku i aromacie 

naszych wędlin. Dbamy o różnorodność asortymentu. 

Nadzwyczajny smak produktów z naszej firmy został 

potwierdzony wieloma nagrodami i certyfikatami, 

m.in: „Dziedzictwo Kulinarne Małopolska”, „Jakość – 

Tradycja”, „Produkt Tradycyjny z Małopolski”.  W ofer-

cie mamy 6 produktów wpisanych na Listę Produktów 

Tradycyjnych Ministerstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi. 

Jesteśmy jedynym producentem kiełbasy Piaszczań-

skiej, która posiada unijny znak – „Chronione Ozna-

czenie Geograficzne” i jest produktem regionalnym. 

Grono naszych Klientów poszerza się nieustannie, 

co daje nam dużą satysfakcję i mobilizuje do dalsze-

go działania.  Stawiamy sobie za cel, co warto jeszcze 

raz podkreślić, wyrabianie wędlin najwyższej jakości, 

opartych na tradycyjnych recepturach i dobrych su-

rowcach.



Tarnów  
www.darvea.pl  
facebook.com/kawadarvea  
Instagram.com/kawadarvea

Różne gusta, wiele smaków
Bogactwo oferty to przede wszystkim kawa. Nieważne czy pijesz ją parzoną w ekspresie, czy przelewasz przez 

dripper – Darvea ma dla Ciebie ziarna premium i specialty. Sięga nawet dalej, poza kawę – do naturalnych 

herbat oraz czekolad. Komponuje również eleganckie zestawy prezentowe. Poznaj oferowane wyroby!  

Darvea



Napij się dobrej kawy!  
Kawa od wieków towarzyszy nam na naszych stołach. 

Chwile wytchnienia, spotkania towarzyskie, ważne ży-

ciowe wydarzenia czy przerwa w pracy są okazją do 

delektowania się filiżanką „małej czarnej”.    W palarni 

kawy „Darvea” czerpiemy z dziedzictwa kawowej tra-

dycji, łącząc ją z własną wizją kawowego smaku. W Tar-

nowie, mieście u podnóża Góry św. Marcina, ziarnom 

z plantacji z całego świata nadajemy indywidualny 

charakter podczas wypalania w rzemieślniczym piecu 

– ręcznie sterując profilem palenia.  Słuchamy naszych 

Klientów, jesteśmy dla nich, razem tworzymy nowe 

smaki, również z regionalnymi – małopolskimi akcen-

tami.  Wszystko to w atmosferze bliskości i szacunku. 

Idziemy własną drogą, w Twoim kierunku. Przecież ra-

zem #pijemytylkodobrąkawkę.  



Degustacja i zwiedzanie
Piwa rzemieślnicze dolnej oraz górnej fermentacji, w tym piwa typu lager, pils, weizen, 

owocowe, IPA, APA, kwas, porter, leżakowane w beczce, bezalkoholowe i wiele innych. 

Organizujemy eventy firmowe połączone z degustacją oraz zwiedzaniem browaru.

Zakrzów  
www.browarkazimierz.pl  
facebook.com/BrowarKazimierz  
Instagram.com/kraftowybrowarkazimierz

Browar Kazimierz



Browar Kazimierz
Browar został założony w 2016 roku, od 2018 roku 

warzymy piwa już u siebie. Na chwilę obecną roczne 

wybicie piwa to około 3500 HL.    Na terenie browaru 

działa pub oraz, w miesiącach letnich, ogródek. Co-

rocznie odbywa się u nas „Kazik Fest”.  Jest to trzydnio-

wa, całodzienna biesiada z szeregiem atrakcji, zarów-

no dla dorosłych, jak i dzieci.  Nasze piwa kilkakrotnie 

zdobywały medale w kolejnych edycjach BGM oraz 

KPR.  Dzięki ogromnemu zaangażowaniu pracowników 

Browar Kazimierz stał się znaną marką na rynku piw 

rzemieślniczych. Zaowocowało to współpracą z więk-

szością krakowskich pubów oraz hurtowni, jak i  skle-

pami branżowymi.



Proszówki  
www.koldras.pl  
facebook.com/ZPMKoldras  

Surowiec, receptura, smak
ZPM Henryk Kołdras to firma, która od początku swego istnienia prężnie rozwija 

się, inwestując w szkolenia pracowników, jak i modernizację zaplecza technicz-

no-produkcyjnego. Pomimo upływu lat, od czasów rozpoczęcia działalności, nie 

zmienia się jedno – przekazywane z pokolenia na pokolenie receptury z lokalnego 

surowca, dzięki którym powstają smaczne, niepowtarzalne wędliny!

Wędliny Kołdras



Jakość i tradycja
Zakład Przetwórstwa Mięsnego Henryk Kołdras pro-

dukuje wędliny w Proszówkach nieprzerwanie od 1990 

roku.    Boczki, balerony, szynki, a zwłaszcza Kiełbasa 

Wiejska z Proszówek wyróżniają się specyficznym 

smakiem i strukturą, poprzez zastosowanie wędzenia 

tradycyjnego na etapie obróbki cieplnej.  Należy rów-

nież wspomnieć o pochodzeniu surowca, w większo-

ści dostarczanego z niedużych gospodarstw rolnych z 

terenu województwa małopolskiego. Potwierdzeniem 

wysokiej klasy wyrobów są liczne nagrody, m.in.: pięć 

produktów na Liście Produktów Tradycyjnych Mini-

sterstwa Rolnictwa i Rozwoju Wsi czy też produkty 

sygnowane znakiem „Jakość Tradycja”.  Poza wyrobem 

wysokiej jakości wędlin w zakładzie działa również 

ubój wieprzowo–wołowy oraz rozbiór tuszy. Sprzedaż 

odbywa się w oparciu o sklepy własne, w kanale tra-

dycyjnym oraz coraz częściej w kanale nowoczesnym.  



Na zakwasie
Piekarnia Piskorek słynie przede wszystkim z wielolet-

niej tradycji wypieku pieczywa na zakwasie.

Nowa Wieś  
www.piskorek.pl  
facebook.com/PiekarniaPiskorek  
Instagram.com/PiekarniaPiskorek

Piekarnia Piskorek



Szeroki asortyment wypieków
Piekarnię Piskorek założył w 1938 roku Antoni Piskorek 

wraz z synami Antonim i Feliksem w Nowej Wsi koło 

Kęt. Od tego czasu wiele się zmieniło, jednak jedna 

idea pozostaje taka sama: „upiec chleb tak, jak to ma 

być”, zgodnie z najlepszymi zasadami rzemiosła i starą 

szkołą piekarską.  Wytwarzamy szeroki asortyment tra-

dycyjnego pieczywa na prawdziwych zakwasach spon-

tanicznych, żytnim i pszennym. Do produkcji używamy 

wyłącznie naturalnych składników oraz polskiej mąki. 

Nasze produkty zostały docenione licznymi nagroda-

mi, w tym „Jakość Tradycja”, „Poznaj Dobrą Żywność”, 

„Doceń Polskie” czy „Nasze Kulinarne Dziedzictwo”.    

W ofercie mamy różnorodne pieczywo, bułki, wypie-

ki słodkie oraz wytrawne. Kluczem do sukcesu firmy 

są również wyroby cukiernicze wytwarzane ręcznie 

według sprawdzonych receptur i produkowane z  naj-

wyższej jakości naturalnych składników.  Podstawowe 

surowce takie jak: nabiał, świeże kurze jaja czy owoce 

pozyskiwane są głównie od lokalnych dostawców.



WODA
Pod tym względem Małopolska nie ma sobie równych. 

Posiadamy najlepsze wody mineralne w Polsce i ponad 

30 procent wszystkich złóż wód leczniczych w kraju! 

Jako jedyny region w Polsce możemy poszczycić się 

źródłami wszystkich typów wód leczniczych i mine-

ralnych.   Jak wybrać najlepsze wody? Eksperci w tym 

temacie nie mają wątpliwości. Wystarczy sprawdzić 

czy pochodzą z Małopolski, to gwarancja ich dobro-

czynnych właściwości.  Dzięki „Made in Małopolska” 

wzmacniamy świadomość dotyczącą roli małopolskich 

wód na krajowym rynku. Wspieramy naszych produ-

centów wód w zwiększeniu obecności ich produktów 

w sieciach handlowych, ofercie gastronomicznej i ho-

telarskiej.



WODA  

Motyw spirali przypisany do filaru WODA. Odczytywany jako symbol wiecznego odradzania, życia i 

energii. Obecny w zdobieniach ceramiki (szczególnie podhalańskiej) oraz ubrań i sprzętów kuchennych.

Motyw spirali



Woda i uzdrowisko
W ofercie Kryniczanki znajdują się wody dostępne dla klientów 

w  całej Polsce, zarówno stacjonarnie w wybranych sklepach bądź 

online na www.sklep.kryniczanka.pl. Wybrane wody lecznicze takie 

jak: „Mieczysław”, „Józef”, „Tadeusz”, „Zdrój Główny” znajdziemy w 

ofercie Kryniczanki na miejscu w Pijalni Głównej w Krynicy–Zdroju.  

Kolorystyka:

C = 100, M=70, Y=0, K=0 C = 100, M=70, Y=0, K=30 C = 100, M=70, Y=0, K=30

Krynica–Zdrój  
www.kryniczanka.pl  
facebook.com/uzdrowisko.krynica.zegiestow  
Instagram.com/woda.kryniczanka

Kryniczanka



Nasze Uzdrowisko
Krynica–Żegiestów S.A., spadkobierca dawnego zdro-

jowiska i jego tradycji, ma kilkadziesiąt ujęć wody, 

z  tego siedem, tj. „Zdrój Główny”, „Słotwinka”, „Jan”, 

„Józef”, „Mieczysław”, „Tadeusz” i „Zuber” stosuje się 

do kuracji pitnej (tzw. krenoterapii).    Spółka dysponuje 

też kluczowymi obiektami sanatoryjnymi, wypoczyn-

kowymi i bazą zabiegową w Krynicy –Zdroju: Stary 

Dom Zdrojowy, Nowy Dom Zdrojowy, Pijalnia Główna, 

Stare i Nowe Łazienki Mineralne, Patria, Pijalnia Jana, 

Pijalnia Słotwinka.  Bogactwem krynickiej ziemi są 

przede wszystkim wody lecznicze, których właściwo-

ści są znane i cenione od wieków. Krynickie wody od 

dawna znajdują się w centrum zainteresowania medy-

cyny. Ich działanie lecznicze zostało udowodnione dłu-

goletnią obserwacją, a w miarę postępu nauk medycz-

nych, wielostronnymi badaniami fizykochemicznymi 

i klinicznymi.  Rozlewnia Naturalnej Wody Mineralnej 

Kryniczanki również należy do Uzdrowiska, skąd eks-

portowana jest woda Kryniczanka oraz wody lecznicze 

na całą Polskę i nie tylko.



Woda z parku
Naturalna woda mineralna Muszynianka wydobywana 

jest w Muszynie na terenie Popradzkiego Parku Krajo-

brazowego słynącego z niezwykłych wartości przyrod-

niczych, historycznych i krajobrazowych.

Krynica–Zdrój
www.muszynianka.pl  
facebook.com/MuszyniankaWodaNaturalna  
Instagram.com/muszynianka_twojawoda

Muszynianka



Muszynianka – odpowiedzialny biznes
Firma Muszynianka zaangażowana jest w działania 

społecznej odpowiedzialności biznesu–CSR, w ra-

mach których powstały akcje informacyjno–edukacyj-

ne, m.in. Akademia Zdrowia Muszynianki oraz Strefa 

Zdrowia Muszynianki.    Ceniona jest przez konsumen-

tów za swój niepowtarzalny smak oraz właściwości 

zdrowotne.  Aktualnie dostępna jest w butelkach PET 

o pojemnościach 0,6l, 1l i 1,5l oraz szklanych 0,3l i 07l.  

Konsumenci mają do wyboru Muszyniankę niskona-

syconą lub średnionasyconą CO2.    Muszynianka jest 

laureatem wielu prestiżowych nagród i certyfikatów. 

Na swoim koncie ma, między innymi Super Wiktorię, 

Perłę Rynku Spożywczego, Laur Konsumenta, QI czy 

Superbands. Każda z nagród stanowi dowód na to, że 

Muszynianka to produkt najwyższej jakości.



Od 1968 roku
Piwniczanka Spółdzielnia Pracy to małopolska firma, założona w 1968 roku w Piwnicznej–Zdro-

ju. Od początku swojej działalności zajmuje się rozlewem wody mineralnej. Woda mineralna 

Piwniczanka jest jedną z najpopularniejszych wód mineralnych w kraju.

Piwniczna–Zdrój  
wwww.piwniczanka.pl  
facebook.com/piwniczanka.pl  
Instagram.com/piwniczanka

Pantone 072

C = 100, M = 90, Y = 0, K = 0

Piwniczanka



Znakomity skład i smak
Woda mineralna Piwniczanka posiada znakomity skład 

i smak. Wydobywana jest ze złóż w Beskidzie Sądec-

kim, w uzdrowiskowej miejscowości Piwniczna–Zdrój.     

Piwniczanka zawiera ponad 1700mg/1l składników mi-

neralnych, korzystnie wpływających na zdrowie, m.in. 

proporcja wapnia do magnezu – 2:1 skutkuje najlepszą 

przyswajalnością magnezu, który jest bardzo poszu-

kiwany przy obecnym trybie życia.  Jako jedyna woda 

w Polsce została poddana badaniom klinicznym, któ-

re udowodniły korzystne działanie dla zdrowia. Woda 

przeznaczona jest dla wszystkich grup Konsumentów, 

zalecana jest przy wysiłku fizycznym, umysłowym, ale 

i jako uzupełnienie w składniki mineralne codziennej 

diety.    Oprócz wartości zdrowotnych, dużym atutem 

wody Piwniczanka jest jej smak. Potwierdzeniem tego 

jest nagroda Znakomity Smak, przyznawana rokrocz-

nie od ponad dekady przez International Taste Insti-

tute z siedzibą w Brukseli, który zrzesza somelierów i 

szefów kuchni z całego świata.



Od początku woda
Firma Uzdrowisko Wysowa S.A. powstała w 1959 roku i od po-

czątku swojego istnienia zajmuje się produkcją wód mineralnych.

Wysowa-Zdrój  
www.wysowianka.pl  
facebook.com/Wysowianka  
Instagram.com/wysowianka_woda

UZDROWISKO

Wysowianka



Od ponad 100 lat
Firma Uzdrowisko Wysowa S.A. powstała w 1959 roku 

i od początku swojego istnienia zajmuje się produkcją 

wód mineralnych.  Przez ponad 30 lat zajmowaliśmy 

się produkcją tylko wody mineralnej w opakowaniach 

szklanych. W 1992 roku uruchomiliśmy dystrybucję 

wody i napojów w butelkach PET 1,5l i 0,5l, a od 1995 

roku mamy w ofercie także kartony 5l.  Oczywiście, 

Uzdrowisko Wysowa S.A. to nie tylko rozlewnia, zaj-

mujemy się także lecznictwem uzdrowiskowym. Od lat 

prowadzimy leczenie i rehabilitację kuracjuszy z całej 

Polski, opierając się o dwa obiekty „Biawena” Ośro-

dek Uzdrowiskowy i  Szpital Uzdrowiskowy „Beskid”. 

W leczeniu aktywnie wykorzystujemy również wody 

uzdrowiskowe: „Franciszka”, „Józefa” i „Henryka”. Wy-

jątkowość produktów związana jest z ich wydobyciem 

i pozyskiwaniem od lat z wysowskich źródeł. Unikal-

ny skład naszych wód, obecność jodu w Wysowiance, 

sprawia, iż jest ona wyjątkowa na skalę całego kraju. 

Na blisko 90 procentach powierzchni naszego kraju 

brakuje odpowiedniej ilości jodu.  Pozostałe 10 procent 

to obszary nadmorskie, bogate w ten pierwiastek, a 

my posiadamy ten cenny pierwiastek w wodzie. Zawar-

tość składników mineralnych, zarówno w Wysowiance 

z jodem jak i Wysowiance Zdrój czyni z nich wartościo-

wy napój, bo oprócz nawodnienia, zapewnia podaż 

cennych mikroelementów w naturalnie przyswajalnej 

formie.



Muszyna  
www.cechini-muszyna.pl  
facebook.com/cechini.muszyna

Natura tworzy wodę
Bogata w magnez i wapń, o niskiej zawartości sodu, wydoby-

wana ze źródeł zlokalizowanych wyłącznie na terenie Muszyny 

- woda Cechini zachwyca unikatowym smakiem oraz składem.

Cechini Muszyna



Woda Cechini
Muszyna położona jest na wysokości około 450  m 

n.p.m. w dolinie rzeki Poprad, w okolicach Popradz-

kiego Parku Krajobrazowego. Na terenie malowniczej 

miejscowości uzdrowiskowej zlokalizowane są liczne 

pijalnie i źródła wody Cechini.    Miejscowość może się 

poszczycić statusem uzdrowiska. Na jej terenie funk-

cjonują hotele oraz sanatoria. Niezwykłe wody mine-

ralne Cechini wydobywane z terenów Muszyny uzupeł-

niają niedobory minerałów. Znawcy wody wiedzą, że 

w Muszynie mogą odkryć bezcenne wartości. Dzięki 

wyjątkowej geologii Muszyny, wody mineralne wydo-

bywane z jej terenów nasycone są naturalnymi mine-

rałami – najlepszymi dla zdrowia. Pierwiastki takie jak 

magnez i wapń pozwalają funkcjonować organizmo-

wi człowieka.  Naturalna woda mineralna Cechini jest 

prawdziwym skarbem natury. Muszyna jest wyjątkowo 

doceniana przez sportowców oraz każdego, kto ceni 

walory aktywnego wypoczynku na łonie natury. Trasy 

rowerowe w Beskidzie Sądeckim, a także liczne parki, 

kuszą zielenią drzew i szumem wody.  



„Skarb Życia Muszyna” jest jedną z najbardziej rozpoznawal-

nych naturalnych wód mineralnych na polskim rynku.

Skarb z natury

Krynica–Zdrój  
www.muszynaskarbzycia.pl  
facebook.com/inexmuszynaskarbzycia  
Instagram.com/muszyna_skarb_zycia

Skarb Życia Muszyna



Woda
Marka należy do rodzinnej firmy INEX Sp. z o.o. dy-

namicznie działającej od kilkudziesięciu lat na rynku, 

z jasno określoną strategią długofalowego rozwoju.    Jej 

serce bije w Uzdrowisku Muszyna, gdzie ujęcia wody 

wysokozmineralizowanej „Skarb Życia Muszyna” uzna-

wane są za jedne z najbardziej wartościowych źródeł 

naturalnych.    To wyjątkowa woda mineralna wydo-

bywana z ujęć, których geologiczne uwarunkowania 

charakteryzują się bardzo dużą zawartością magne-

zu i wapnia, niezbędnych dla prawidłowego funkcjo-

nowania ludzkiego organizmu.  Minerały te nie tylko 

wpływają na właściwy przebieg wszystkich ważnych 

czynności życiowych, takich jak metabolizm, praca 

serca czy układ krążenia, ale także ułatwiają przyswa-

janie innych składników odżywczych, redukują stres, 

przemęczenie i osłabienie, wzmacniają odporność czy 

wspierają prawidłowe funkcjonowanie układu kostno–

stawowego.  Zawartość głównych składników mineral-

nych: Ca–200 mg/l, Mg–75,0 mg/l, Na–60,0 mg/l, suma 

składników mineralnych – 1560,0 mg/l.  



Firma Polskie Wody Lecznicze Sp. z o.o. sp.k. w swojej działalności sku-

pia się głównie na produkcji wód mineralnych „Zakopiańska” i „Rabka–

Zdrój”, źródlanej „Gorczańska” oraz leczniczych „Hanna”, „Dziedzilla”, 

„Szczawa I” i „Szczawa II”. Wody wydobywane są w Szczawie, a bogac-

twem tego terenu są źródła mineralne, o których znakomitych właści-

wościach wspominano już w XV wieku.

Szczawa  
www.polskiewodylecznicze.pl  
facebook.com/wodalecznicza  
Instagram.com/polskie_wody_lecznicze  

Wody ze Szczawy

Polskie Wody Lecznicze



Minerały leczą
Naszą misją jest dawać naszym klientom to, co mamy 

najlepsze, czyli naturalnie bogatą w niezwykłe minera-

ły wodę, nienaruszoną od źródła do rozlania w butel-

kach. Firma posiada w swojej ofercie unikalną linię wód 

leczniczych, korzystnie wpływających na organizm, 

które mogą być stosowane zarówno profilaktycznie, 

jak i podczas leczenia wielu chorób. Regularne picie 

wody leczniczej „Hanny” bądź „Dziedzilli” pomaga przy 

chorobach układu pokarmowego oraz nerek i dróg mo-

czowych. Woda „Szczawa I” jest pomocna przy stresie 

lub stanach napięcia organizmu, a woda „Szczawa II” 

wspomaga trawienie. Wszystkie nasze wody lecznicze 

pomagają uzupełniać poziom minerałów i mikroskład-

ników w organizmie.  



Spróbujesz i wrócisz
Leczenie, rehabilitacja i pełen relaks. Kto raz doświadczy ma-

gii Rabki–Zdroju i mocy solanki, ten zawsze będzie tu wracał.

Rabka–Zdrój  
www.uzdrowisko-rabka.pl  
facebook.com/UzdrowiskoRabkaSA  

Uzdrowisko Rabka



Od ponad 100 lat
Uzdrowisko Rabka–Zdrój to miejsce, które od ponad 

stu lat gości kuracjuszy szukających odpoczynku, po-

prawy zdrowia i lepszego samopoczucia.    Utrzymując 

tę tradycję, uzupełnioną zdobyczami nowoczesności, 

ku wygodzie naszych Gości, zapraszamy do korzysta-

nia z naszej oferty pobytów leczniczych i  wczasów, 

zarówno prywatnych, jak i dofinansowywanych.  Poło-

żenie Uzdrowiska, malownicze krajobrazy oraz unikal-

ne źródło solanki, pozwalają naszym Gościom cieszyć 

się jedynym w swoim rodzaju mikroklimatem, peł-

nym życiodajnych minerałów. Dzięki temu bogactwu 

Uzdrowisko Rabka proponuje szeroką gamę zabiegów 

leczniczych, relaksujących i upiększających z wykorzy-

staniem solanki.    Rabczańska solanka posiada unikal-

ne właściwości lecznicze i już od 150 lat, ze względu 

na swoje właściwości przeciwzapalne i antybakteryj-

ne, jest wykorzystywana do leczenia chorób dolnych 

i górnych dróg oddechowych oraz chorób reumatolo-

gicznych.



Prosto z gór
Naturalna woda mineralna z regionu Pienin i Podhala, należących do najczystszych 

gór Europy. Czerpana ze źródeł położonych w otulinie Pienińskiego Parku Narodowe-

go, kontynuuje tradycję rozlewnictwa wód mineralnych sięgającą 1849 roku.

Krościenko  
www.kingapieninska.pl  
facebook.com/KingaPieninska 
Instagram.com/kingapieninska_official  

Kinga Pienińska



Pierwotnie czysta
Pierwotnie czysta, czyli nietknięta żadną ingerencją 

ludzką. W każdej kropli taka, jaką stworzyła ją natura. 

Kinga Pienińska jest unikalna, ponieważ trafia do bu-

telki wprost z głębinowych źródeł położonych w sercu 

gór.  Wypływa spod warstw ziemi i skał – ukształto-

wanych przed wiekami struktur geologicznych, które 

chronią ją przed zewnętrznymi zanieczyszczeniami, 

działając jak naturalny filtr. To wyjątkowe pochodzenie 

wyróżnia Kingę Pienińską pośród innych butelkowa-

nych wód dostępnych na rynku. Zapewnia jej stabilny 

i zrównoważony skład oraz czystość pod względem 

chemicznym i mikrobiologicznym. Dzięki temu ma wy-

jątkowy i niepowtarzalny smak.     Zgodnie z rekomen-

dacją prof. Dziadkowiaka z Kliniki Kardiochirurgii w 

Krakowie, woda o takich właściwościach jest zdrowa i 

dobra dla serca. Średnia mineralizacja i zrównoważony 

skład magnezu, potasu i wapnia, powodują, że można 

ją pić na co dzień.  



DIZAJN
Misternie wykonywane stroje ludowe z pięknymi zdo-

bieniami, koronka klockowa, hafciarstwo, wyroby ple-

cionkarskie, rzeźba ludowa czy malowanie na szkle 

– tradycyjne rzemiosło regionalne, ale także zainspiro-

wane sztuką ludową współczesne wzornictwo przemy-

słowe stanowią o niepowtarzalności naszego regionu. 

Projekt „Made in Małopolska” powstał między innymi 

po to, by chronić pracę naszych rękodzielników i twór-

ców, którzy nadają tradycyjnym wzorom drugie życie, 

wykorzystując je w nowoczesnych kreacjach.  Filar 

dizajn skupia wokół siebie instytucje, rękodzielników 

i autorów, ale także wydarzenia, które pokazują Ma-

łopolskę jako region sprzyjający artystom, twórcom 

regionalnym i dizajnerom.  „Made in Małopolska” to 

nie tylko rękodzielnictwo tradycyjne, lecz także inno-

wacyjność i szeroko pojęta kreatywność, nowoczesny 

dizajn i wzornictwo, które odwołują się w swojej twór-

czości do małopolskich tradycji.



DIZAJN

Motyw floralny przypisany do filaru DIZAJN. Przywodzi na myśl kreatywność oraz tęsknotę za harmonią i 

ładem. Ornament o niespotykanej różnorodności, obecny u większości grup etnograficznych, chętnie apliko-

wany na ubrania, akcesoria, meble oraz sprzęty domowe.

Motyw floralny



Projektuj i buduj
Autorskie biuro projektowe założone w 2006 roku przez Jana 

Karpiela „Bułeckę” i Marcina Steindla realizuje projekty w for-

mule „projektuj i buduj”. Karpiel i Steindel uchodzą za zręcz-

nych kontynuatorów stylu zakopiańskiego.

Zakopane  
www.karpielsteindel.eu  
facebook.com/kisarchitektura 
Instagram.com/karpielsteindel.architektura  

Architektura Karpiel Steindel



Formuła P3
P3 – PROJECT PROCESS PARTNERS. Autorska formuła 

P3 powstała we współpracy z inwestorami indywidu-

alnymi oraz instytucjonalnymi. Na drodze doświad-

czeń gromadzonych przez ponad dekadę powstał 

dwusektorowy model PROJECT PROCESS PARTNER, 

oferujący obecnie jeden z najbardziej zaawansowa-

nych systemów kompleksowej obsługi procesów ma-

łych i średnich inwestycji zarówno w kraju, jak i  za 

granicą. Etapy procesu obejmują analizę zakresu in-

westycji, projekt architektoniczny, projekt wnętrz, 

projekt architektury krajobrazu, projekt budowlany 

i wykonawczy, realizację oraz kończą inwestycję za-

gospodarowaniem terenu. Kolejny model to P3 Resi-

dential, który powstał z myślą o inwestorach indywi-

dualnych, poszukujących pełnej swobody w zakresie 

budowy luksusowych nieruchomości. Współpraca 

oparta na modelu „projektuj i buduj”. Pracownia ma 

także ofertę dla sektora BUSINESS & LEISURE. Mo-

del opracowany został we współpracy z inwestora-

mi prowadzącymi projekty typu business & leisure 

– hotele, pensjonaty, zespoły konferencyjno–wypo-

czynkowe w największych ośrodkach turystycznych 

na terenie całego kraju. Formuła P3 BUSINESS & LE-

ISURE zapewnia profesjonalne wsparcie inwestorów 

na wszystkich etapach procesu projektowo–realiza-

cyjnego.



Nawojowa  
www.manufakturamebli.pl  
facebook.com/hmmanufakturamebli  
Instagram.com/hm_manufaktura_mebli

Dla wymagających
Prawdziwa manufaktura specjalizująca się w produkcji mebli 

tapicerowanych przeznaczonych dla wymagających Klientów.

HM Manufaktura Mebli



Metodami rzemieślniczymi 
Meble wytwarzamy tradycyjnymi metodami rze-

mieślniczymi – stolarskimi i tapicerskimi.    W swojej 

ofercie posiadamy kilkadziesiąt wzorów mebli zapro-

jektowanych z niebywałą starannością i  zaspokaja-

jących najbardziej wyrafinowane gusta. Realizujemy 

zlecenia dla klientów indywidualnych, firm, hoteli, 

pensjonatów i restauracji. W naszej ofercie mebli ta-

picerowanych znajdują się krzesła, fotele, sofy wol-

nostojące i modułowe, pufy, łóżka, panele ścienne, 

poduszki. Produkujemy również meble nietypowe 

wg indywidualnych projektów. Jako jedyna firma w 

branży produkujemy meble patchworkowe z wyko-

rzystaniem modeli mebli zaprojektowanych specjal-

nie do tego typu tapicerek.  W produkcji stosujemy 

skóry i tkaniny pochodzące od najlepszych włoskich 

dostawców. Komponenty użyte do produkcji mebli 

to wysokiej jakości sklejka, drewno dębowe i buko-

we, wysoko–odbojne pianki i stal nierdzewna. Wzory 

mebli opracowujemy przy współpracy z najlepszymi 

projektantami z branży. Zajmujemy się także wdra-

żaniem do produkcji oraz produkcją nowo powsta-

łych projektów na zamówienie polskich projektan-

tów oraz firm meblowych.  



Teraz ty
30 artystów tatuażu i piercingu czeka na Ciebie. 

Mówiąc krótko: znają się na tym, co robią!

Kraków  
www.tattoo.pl  
facebook.com/kulttattoopoland  
Instagram.com/kult.tattoo; Instagram.com/kultowypiercing

Kult Tattoo



Kreatywny profesjonalizm
W każdym mieście są takie miejsca, które na stałe 

wpisują się w jego wyjątkowy klimat. W Krakowie do 

takich na pewno zaliczyć można Szpitalną 20 – za-

bytkową kamienicę położoną 150 metrów od Rynku 

Głównego, piękną kamienicę przy ulicy Karmelickiej 

9 oraz Dom Handlowy „Jubilat”. W tych naznaczonych 

historią miejscach znajdują się dziś największe w Kra-

kowie studia tatuażu i piercingu –„Kult”. Znajdziesz 

nas szybko i łatwo!  Łączymy profesjonalizm, naj-

wyższe standardy bezpieczeństwa, doświadczenie 

oraz nieograniczoną kreatywność. Mamy wieloletnie 

doświadczenie, jesteśmy odpowiedzialni, pokorni i 

cały czas się uczymy. Zawsze możesz na nas liczyć, 

ponieważ Twoja satysfakcja i uśmiech to największa 

nagroda, która nas napędza każdego dnia.  Wygodne 

kanapy, designerskie wnętrza, ergonomiczne stano-

wiska, klimatyzacja i ekscytująca atmosfera – to nasz 

znak! „Kult” to również „Kultowy piercing”. Nasze 

piercerki zapewnią, że każdy Twój kolczyk, oprócz 

tego, że będzie ozdobą, będzie również bezpieczny 

dla Twojego ciała. Profesjonalizm, bezpieczeństwo i 

piękna biżuteria. Tego możesz się spodziewać, przy-

chodząc do naszego studia!  



Zawadka  
www.expert-tekstylia.pl  
facebook.com/Expert-Tekstylia Fabryka Komfortu

Expert Tekstylia
Firma „Expert Tekstylia Fabryka Komfortu” istnieje na 

rynku producentów artykułów pościelowych i tekstyl-

nych dedykowanych do użytku hotelowego od 2004 roku.



Najwyższa jakość
Zajmujemy się zaopatrzeniem branży hotelarskiej 

w  wysokogatunkowe produkty tekstylne, zarówno 

przy kompleksowym wyposażaniu nowych obiek-

tów, jak również bieżącej obsłudze wraz z szerokim 

serwisem pozakupowym.    W naszej propozycji ofer-

towej znajdują się tekstylia do działów HK (pościel, 

kołdry, poduszki, ręczniki itp), gastronomii (obrusy, 

wytłumiacze, serwetki, pokrowce na krzesła itp), SPA 

(szlafroki, podkłady do masażu, pantofle, pareo itp.) 

oraz dekoracje (firany, zasłony, dekoracje tekstylne, 

narzuty itp.) Wszystkie produkty są produkowane w 

naszej szwalni w Polsce, a półprodukty importowa-

ne bezpośrednio z fabryk.  Dzięki posiadaniu własnej 

hafciarni mamy również możliwość indywidualnego 

znakowania produktów w formie haftu. Pozwala nam 

to na przedstawienie bardzo korzystnej oferty, w 

pełni dostosowanej do oczekiwań Klientów.  Działa-

my zgodnie z zasadą, że jedynie wysoka jakość ofero-

wanego produktu może spełnić oczekiwania Klienta 

oraz w pełni go usatysfakcjonować.  



Nowy Targ  
www.folkdesign.com.pl 
facebook.com/anetalarysa.folkdesign  
Instagram.com/aneta_larysa_knap

Folk Design
Nowatorski styl bazujący na kanonach emblematów 

góralskiego folkloru. Codzienność, funkcjonalność 

i nieskazitelny charakter Podhala scalone w jedno.

Aneta Larysa Knap



Aneta Larysa Knap
Właścicielka marki Folk Design, wiceprezes Fundacji 

Made In Podhale, producentka i organizatorka „Po-

lki Folki”, największego pokazu mody folk w kraju. 

Uczestniczka programu „Mam Talent”, finalistka naj-

większych konkursów i pokazów mody w Polsce.  Jej 

projekty prezentowane są na całym świecie na wie-

lu międzynarodowych imprezach. Kreacje jej autor-

stwa można zobaczyć w muzeach i na wystawach, są 

publikowane w książkach, magazynach oraz w  por-

talach modowych i innych.  Aneta Larysa Knap jest 

laureatką licznych nagród.  W 2016 r. od Urzędu Mar-

szałkowskiego Województwa Małopolskiego otrzy-

mała medal „Polonia Minor”, przyznany za promo-

wanie tradycji Małopolski za pośrednictwem mody 

i kultury. Laureatka statuetki International Fashion 

Week Dubai w kategorii „Fabric”.    Odpowiedzialna za 

główną garderobę, a także projektantka i kreatorka 

wizerunku gwiazd podczas sylwestra Marzeń TVP w 

Zakopanem. Beneficjentka programu Go to Brand, 

uczestniczka największych na świecie targów i misji 

gospodarczych w Dubaju.



Urząd Marszałkowski  Województwa 
Małopolskiego  
ul. Basztowa 22  31-156 Kraków

www.madein.malopolska.pl  
madein.malopolska@umwm.malopolska.pl  
facebook.com/lubiemalopolske    

Zdjęcia użyte w katalogu pochodzą z Archiwum Urzędu Marszałkowskiego 
Województwa Małopolskiego, od Partnerów Projektu oraz Envato Elements Pty Ltd
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